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GOAT CHEESE SLICES The semi-hard cheese, made from
100% goat’s milk, is characterized by a distinct flavor, delicate
aroma and velvety texture. It is a natural pmducl, contains
no preservatives or other additives. It has a Protected Geo-
graphic Indication, which testifies to its production in a strict
region of the Netherlands, making it of exceptional quality.

200

GOAT SMOKED CHEESE SLICES A real speciality —
Dutch Smoked Cheese made from 100% goat milk. Natural
smoke gives it a distinctive, deep aroma. A velvety, pleasantly
salty and milky centre lies beneath a smoky, brown crust. Sli-
ced cheese harmonizes perfectly with bread and vegetables. It
also adds a unique touch to any salad or cheese platter, accom-
panied by preserves.

25/

GOAT CHEESE BIO SLICES A ripened cheese made from
goat milk. It is milky white with a delicate aroma and flavo-
ur. It harmonizes with a variety of dishes, but pairs best with
bread. Goat Cheese BIO is an extraordinary food product,
combining the highest quality of organic goat milk with high
nutritional value.

295

GOAT&SHEEP CHEESE SLICES A special kind of cheese
which is a mixture of goat’s and sheep’s milk. While melting,
it acquires its unique, soft yet flexible texture. Once tasted, it
surprises with a delicate, perfectly balanced flavour. An intere-
sting proposition for consumers who are not fans of the taste
of distinct goat cheese, but would like to take full advantage of
its health-promoting properties.

P

GOAT CHEESE CUBE Dclicate flavour and creamy texture,
is 100% goat milk cheese. It is an all-natural product — comple-
tely free of preservatives and other additives. The exceptional
quality of the cheese has been granted Protected Geographi-
cal Indication status — a certificate attesting to the exceptional
reputation of the cheese.

296
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SER KOZI PLASTRY Poltwardy ser, powstaly w 100% z mle-
ka koziego. Charakteryzuje si¢ wyraznym smakiem, delikatnym
aromatem oraz aksamitna struktura. To produkt naturalny, nie
zawiera konserwantow ani innych dodatkow. Posiada Chronione
Oznaczenie Geograficzne, ktore $wiadezy o jego produkeji w Sci-
stym regionie Holandii, przez co cechuje si¢ wyjatkowa jakoscia.

0,1 12

SER KOZI WEDZONY PLASTRY Prawdziwy specjal ho-
lenderski ser wedzony, w 100% z mleka koziego. Dzicki dymowi
wedzarniczemu zyskuje wyrazisty, gleboki aromat. Przydymiona,
brazowa skorka kryje aksamitny, przyjemnie stony i mleczny Sro-

dek. Swietnie pasuje do piec
si¢ jako wyrazisty akcent w satatkach lub na desce serow podany
z konfiurami.

wva z dodatkiem warzyw. Sprawdzi

SER KOZI BIO PLASTRY Dojrzewajacy ser z mleka koziego.
Plastry maja mleczny kolor, delikatny zapach i smak. Kremowa
konsystencja rozplywa sie w ustach, pozostawiajac lekko ostry po-
smak. Najlepiej sprawdzi si¢ jako dodatek do pieczywa z por

Swiezych warzyw. To produkt, taczacy najwyzsz:
nego koziego mleka z wysoka wartoscia odzywcza.

jakos¢ ekologicz-

SER KOZIO-OWCZY PLASTRY Unikalny beda-
¢y polaczeniem mleka koziego i owczego. Podczas procesu  topie-
nia nabiera oryginalnej, mickkiej i jednoczesnie elastycznej faktu-
ry. To produkt o delikatnej, mlecznej barwie i rownie subtelnym
aromacie. Po skosztowaniu zaskakuje delikatnym, idealnie zbalansowanym
smakiem. Cickawa propozycja dla konsumentow, ktorzy nie sa wielbi-
cielami smaku wyrazistych serow kozich, ale chcieliby w pelni korzysta¢
zjego prozdrowotnych wlasciwosci.

ser,

SER KOZI KOSTKA Delikatny smak, kremowa konsystencja,
w 100% mleko kozie. To produkt w pelni naturalny, gdyz nie za-
wiera zadnych konserwantéw i innych dodatkow. Stanowi Swietna

przekaske. Wyjatkowa jakos$¢ sera jest dodatkowo potwierdzona
Chronionym Oznaczeniem Geograficznym, certyfikat ze wzgledu
na okreslony region z ktdéego pochodzi.




GOAT CHEESE WEDGE A semi-hard ripened cheese made
from goat milk. This product has a slightly salty and milky
flavour. Although the cheese is firm, it has a creamy melt-in-
-your-mouth texture. Since it can be cut, grated and sliced, it
is suitable for use in many recipes. This product is Protected
Geographical Indication certified.

GOAT CHEESE WHEEL A semi-hard cheese, characterised
by the excellent flavour of goat milk. This is due to its long
ripening period, which lasts from 4 to 5 weeks. Cheese has a
firm texture and simply crumbles in the mouth when eaten. A
perfect addition to dishes, e.g. casserole topping, but also as a
grated addition to meat recipes. This product is PGI certified.

_ ~4/5 kg

GOAT CHEESE CORIANDER & FENUGREEK WHEEL
A product with a distinct herbal aroma. It is milk white and
has a slightly salty flavour, enhancing the taste experience.As
it comes with a strong flavour, it will make a good main in-
gredient in sandwiches or a key component of a lunch meal.
It is free of preservatives. Goat milk is supplied by a selected
Dutch goat farm.

_ ~4’5 kg

GOAT CHEESE HERBS/SPICES WHEEL A scmi-hard
ripened cheese. Combining the aroma of Italian herbs with
goat milk. The cheese is milk white, which shows the extra co-
lourful spices. Free of preservatives. It perfectly matches Me-
The milk
used in this product comes from happy Dutch goats that graze

diterranean cuisine, complementing main courses.

outside almost all year round.

_ e kg

GOAT LOG NATURAL Soft cheese that owes its mild aro-

ma, velvety texture and fresh smell to the best goat’s milk.

SER KOZI KAWALEK Poltwardy ser dojrzewajacy z mleka mm—=

koziego. Cechuje go lekko stonawy i mleczny smak. Jest zwarty,
jednak w kontakcie z podniebieniem przyjemnie sie rozptywa.
Sprawdzi si¢ w kazdej kuchni, urozmaicajac przepisy, gdyz mozna
go kroi¢, Scierac i plastrowac. Produkt posiada certyfikat CHoG

— Chronione Oznaczenie Geograficzne.

SER KOZI KRAG Poltwardy ser o wyjatkowym smaku mlcka <mm—

koziego. Zawdziecza go dlugiemu okresowi dojrzewania, ktory
trwa od 4 do 5 tygodni. Ma zwarta strukture, a w czasie jedzenia
wrecz kruszy sie w ustach. Sprawdzi sie w roli glownego dodat-
ku do dan j
Produkt posiada certyfikat Chronione Oznaczenie Geograficzne.

G0

SER KOZI Z KOLENDRA | KOZIERADKA KRAG Ser

O WVT;

ak rowniez jako dodatek w formie startej do miesa.

Znym ziolowym zapachu. Ma mleczny kolor oraz lekko sto-

ny smak, ktory poteguje doznania smakowe. Podczas jedzenia de-
likatnie si¢ kruszy, a aromat zi6l przyjemnie poteguje apetyt. Ze
wzgledu na bogaty i dominujacy smak, sprawdzi si¢ jako glowny
skladnik kanapek lub kluczowy element dania obiadowego.

240

SER KOZI ZIOtA/PRZYPRAWY KRAG Poltwardy ser
dojrzewajacy, ktory taczy
Ma mleczny kolor, na ktérym wida¢ dodatek kolorowych przy-

aromat wloskich zi6l z mlekiem kozim.

praw. Posiada zwarta strukture, ktora mozna tatwo pokroic lub
szybko zetrze¢. Nie zawiera konserwantéw. Idealnie pasuje do dan
kuchni §rodziemnomorskiej, sprawdzi si¢ réwniez jako dodatek

do salatek.

ROLADA KOZIA TWAROGOWA Mickki ser, kiory swoj

fagodny aromat, aksamitna konsystencje oraz Swiezy zapach,

330

zawdziecza najlepszemu mleku koziemu.

www.euroser.pl




=== GOAT LOG WITH WHITE MOULD Cheese roulade
made of goat’s milk. Most often it is served with strawberries,
grapes and nuts as a dessert.

ROLADA KOZIA PLESNIOWA Wytwarzana z mleka kozie-
go rolada serowa. Podawana najczesciej z truskawkami, winogro-
nami oraz orzechami jako deser.

332

=== GOAT SMOKED CHEESE LOG Smoked goat cheese is di-
stinguished by its rich aroma. A perfect supplement to your
cheese board.

@2

GOAT&SHEEP LOG An extraordinary combination of the

taste of sheep’s and goat’s milk, combined in the cheese mel-

ting process. Thanks to this, it develops a specific melting
aftertaste, with characteristic notes of goat and sheep cheese.
A slightly spicy aroma is also noticeable. It is perfect as an ad-

dition to bread, accompanied by a fresh portion of vegetables.

00

=== GOAT BUTTER Goat’s milk butter is snow-white and has
creamy texture. It provides an excellent alternative for lacto-
se-intolerant people.

/602

71
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ROLADA KOZIA WEDZONA Ser wedzony z mleka koziego
charakteryzuje sie intensywnym aromatem. Idealnie urozmaici
deske serow.

_

ROLADA KOZIO-OWCZA Niespotykane polaczenie smaku
mleka owczego i l\(ui(‘g(). polaczonego w procesie topnienia sera.
Dzi¢ki temu nabiera swoistego posmaku topnienia, z charakte-
rystycznymi nutami dla sera koziego i owczego. Wyczuwalny jest
rowniez lekko pikantny aromat. Doskonale sprawdzi sie jako do-
datek do pieczywa, w towarzystwie Swiezej porcji warzyw.

_ _ 4,5 kg

kozie ma kolor

MASLO KOZIE Masto $nieznobialy

i kremowa konsystencje. Jest wspaniala alternatywa dla ludzi ma-

jacych problem z tolerancja laktozy.

_ 01125 “



SHEEP CHEESE WHEEL Semi-hard cheese made of the ~ SER OWCZY KRAG Poltwardy ser z najwyzszej jakosci mleka S
highest quality sheep’s milk. It has a fully natural, mild but owczego. Charakteryzuje sie w pelni naturalnym i tagodnym, ale
distinctive aroma. jednoczesnie wyrazistym aromatem.

_ ~415 kg

SHEEP CHEESE SLICES Semi-hard cheese in slices, produ-  SER OWCZY W PLASTRACH Polttwardy ser w plastrach |
ced from sheep milk. The cheese features a creamy, melt in the wytwarzany z mleka owczego. Ser charakteryzuje si¢ kremowa,
mouth texture and full aroma. rozplywajaca si¢ w ustach konsystencja i pelnym aromatem.

SHEEP CHEESE CUBE Cheese produced from sheep milk, SER OWCZY KOSTKA Ser produkowany z mleka owezego
with a creamy but firm texture and o kremowej, ale zwarej konsystengji oraz pelnym i wyrazistym
a full and distinct aroma. aromacie.

SHEEP CHEESE BLOCK Semi-hard cheese made of the =~ SER OWCZY BLOK Poltwardy ser z najwyiszej jakosci mle-
highest quality sheep’s milk. It has a fully natural, mild but ka owczego. Charakteryzuje sie w pelni naturalnym i fagodnym,
distinctive aroma. ale jednoczesnie wyrazistym aromatem.

e 3032

SHEEP CHEESE WITH WHITE MOULD Cheese roulade =~ SER OWCZY Z BIALA PLEleA Wytwarzana z mleka
made of sheep’s milk with white mould. Most often itis served  owczego rolada serowa z biala plesnia. Podawana najczesciej z
with strawberries, grapes and nuts as a dessert. truskawkami, winogronami oraz orzechami jako deser.

www.euroser.pl
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IRISH BUTTER Traditional Irsih butter produced accor-
ding to original recipes, with a fat content of 82%. The best
addition to sandwiches and all kinds of pastries, cake and co-

okies.

0,2

MASLO IRLANDZKIE Tradycyjne Irlandzkie masto wytwa- ' “

-rzane wedlug oryginalych receptur o zawartosci ttuszczu 82%.
Naj-lepszy dodatek do kanapek oraz wszelkiego rodzaju wypie-
kow, ciast i cisteczek.

IRISH BUTTER SALTED Rcal, natural butter with salt added.
It is distinguished by its light colour, milky aroma and simple
composition. It spreads wonderfully even a few moments after
taking it out of the fridge. The secret is that the butter is made
from exceptional milk that comes from cows that graze almost
all year round on green pastures.

CHEDDAR RED SLICES Genuine Irish cheddar with a

marvellous, intense colour and distinct fl avour, in slices. It is a

per-fect cheese for sandwiches and for toasting.

—  ele

IRLANDZKIE MAStLO SOLONE Prawdziwe,
sto z dodatkiem soli. Wyr6znia go jasna barwa, mleczny aromat
oraz prosty sklad. Wspaniale rozsmarowuje si¢ nawet w kilka
chwil po wyjeciu z lodowki. Sekretem jest to, ze maslo jest wytwa-
jatkowego mleka, ktore pochodzi od kréw wypasanych
przez prawie caly rok na zielonych pastwiskach.

/60/

naturalne ma-

rzane z w

CHEDDAR RED PLASTRY Oryginalny, Irlandzki cheddar ' “

o wspanialej intensywnej barwie oraz wyrazistym smaku, w pla-
-strach. Idealnie nadaje si¢ na kanapke i do zapiekania.

CHEDDAR WHITE SLICES Cheddar in slices, with an in-
ten-se, yet fruity aroma. It is a perfect addition to traditional
cheese-burger.

MAASDAM SLICES This dense and stretchy cheese, has
many oval, regularly spaced holes. In addition to this, it is rich
in sweet, buttery flavour. It has a nutty note and a slight spi-
ciness. It is an interesting choice for all gourmets, including
children.

CHEDDAR WHITE PLASTRY Cheddar w plastrach o zdecy-
do-wanym i jednocze$nie owocowym aromacie. Sprawdzi si¢ jako
doda-tek do tradycyjnego cheeseburger’a.

5637

MAASDAM PLASTRY Ten zwarty i elastyczny ser, posiada S

wiele owalnych, regularnie rozmieszczonych oczek. Oprocz tego

jest bogaty w slodki, maslany smak. Wyczujemy w nim orzechowa

nute i lekka pikantnos¢. Jest cickawa propozycja dla wszystkich
smakoszy, takze dzieci.

www.euroser.pl




CHEDDAR RED CUBE Irish cheddar produced from cow ~ CHEDDAR RED KOSTKA Irlandzki cheddar wytrzany z mleka
milk, with a fi rm, slightly crunchy texture and intensive aro- krowiego o zwartej, delikatnej kruchej konsystencji oraz inten-
ma. syw-nym aromacie.

CHEDDAR WHITE CUBE Original cheddar from Ireland, CHEDDAR WHITE KOSTKA Oryginalny cheddar z Irlandii
with a district, intense fl avour. Cheese in the form of cubes, o charakterystycznym, zdecydowanym smaku. Ser w postaci kost-
ready to cut. ki, gotowej do krojenia.

CHEDDAR WHITE MATURE CUBE Original cheddar CHEDDAR WHITE MATURE KOSTKA Oryginalny cheddar
from Ireland, with a distinct, intense fl avour. It matures for z Irlandii o charakterystycznym, zdecydowanym smaku. Dojrzewa
at least 9 months. Cheese in the form of cubes, ready to cut. minimum 9 miesiccy. Ser w postaci kostki, gotowej do krojenia.

CHEDDAR RED GRATED The original Irish cheddar with CHEDDAR RED TARTY Oryginalny, irlandzki cheddar o wspa-
awonderful intense color and a distinctive taste. Comfortable nialej intensywnej barwie oraz wy razistym smaku. Wygodna
tart form is ideally suited as an addition to hot dishes. tarta forma idealnie sprawdzi si¢ jako dodatek do dan na ciepto.

CHEDDAR MIX GRATED It is a blend of semi-hard cheddar ~ CHEDDAR MIX TARTY Mieszanka poltwardego sera dojrzewa-
White and Red ripened cheese. The advantage of the product is  jacego cheddar White oraz Red. Zaleta produktu jest fakt, iz podany
that it is served in grated form. Cheddar Mix will prove useful as  jest w formie tartej. Cheddar Mix sprawdzi si¢ jako skladnik pizzy,
a pizza ingredient, an addition to pasta dishes, casseroles as well  dodatek do dant z makaronem, zapickanek jak i rowniez sktadnik
as a salad ingredient. It is made using high-quality milk from cows  salatki. Do produkgji wykorzystano mleko wysokiej jakosci od krow,

that graze on the green meadows of Ireland almost all year round.  ktore przez prawie caly rok pasa si¢ na zielonych takach Irlandii.

www.euroser.pl



CHEDDAR RED GRATED Irish cheddar made from cow’s ~ CHEDDAR RED TARTY Irlandzki cheddar wytwarzany z mleka ' “
milk with a compact, slightly fragile consistency. In a conve- krowiego o zwartej, delikatnie kruchej konsystencji. W wygodnej
nient grated form and a large package. tartej postaci i duzym opakowaniu.

CHEDDAR MIX GRATED Cheddar Dublin Dairy MIX is ~ CHEDDAR MIX TARTY Cheddar Dublin Dairy MIX to mie- ' “

a blend of White and Red semi-hard aged cheddar cheese. szanka poltwardego sera dojrzewajacego cheddar White oraz
The advantage of the product is that it is served in grated Red. Zaleta produktu jest fakt, iz podany jest w formie tartej.
form. Cheddar Mix is suitable as an ingredient for pizza, pasta Cheddar Mix sprawdzi si¢ jako skladnik pizzy, dodatek do dan
dishes, casseroles as well as a salad ingredient. It is made using z makaronem, zapiekanek jak i rowniez skladnik satatki. Do pro-
high quality milk from cows that graze on the green pastures dukgcji wykorzystano mleko wysokiej jakosci od kréw, ktore przez
of Ireland almost all year round. prawie caly rok pasa si¢ na zielonych fakach Irlandii.

CHEDDAR RED SLICES HORECA Cheddar — classic Irish CHEDDAR RED PLASTRY HORECA Cheddar — klasyczny, “
cheese, sliced, in large, convenient packages. It tastes great irlandzki ser plastrowany w duzym wygodnym opakowaniu.
when served hot. Wysmienicie smakuje podawany na goraco.

CHEDDAR WHITE SLICES HORECA Cheddar — classic CHEDDAR WHITE PLASTRY HORECA Cheddar — “
Irish cheese, sliced, in large, convenient packages. It tastes gre- klasyczny, irlandzki ser plastrowany w duzym wygodnym opako-
at when served hot. waniu. WySmienicie smakuje podawany na goraco.

CHEDDAR RED BLOCK Irish cheddar with a distinctive CHEDDAR RED BLOK Irlandzki cheddar o w yrazistym, po-
orange colour due to the use of annato colourant; hard con- maranczowym Kkolorze dzieki uzytemu barwnikowi - annato
sistency, easy to cut. i twardej, latwej do krojenia konsystencji.

_ e kg

www.euroser.pl




' CHEDDAR WHITE BLOCK Classic and the oldest hard CHEDDAR WHITE BLOCK Klasyczny i zarazem najstarszy
Irish cheese with a full taste and slightly sour fl avor. It is per- twardy ser Irlandzki o pelnym smaku z delikatnym kwaskowym

fect for a plate of cheese. odcieniem. Bedzie wspanialym uzupelnieniem deski serow.

5633

. CHEDDAR WHITE MATURE BLOCK Original cheddar ~CHEDDAR WHITE MATURE BLOK Oryginalny cheddar
from Ireland, with a distinct, intense flavour. It matures for at z Irlandii o charakterystycznym, zdecydowanym smaku. Dojrzewa
least 9 months. Cheese in the form of cubes, ready to cut. minimum 9 miesiecy. Ser w postaci kostki, gotowej do krojenia.

5652
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= MOZZARELLA BALL Cheese with a springy consistency MOZZARELLA KULKA Ser o sprezystej konsystendji i delikat-

and delicate milky aroma. It owes its subtleness to the highest nym, mlecznym smaku. Swoja subtelno$¢ ser zawdziecza najwyz-
quality cow’s milk. szej jakosci krowiemu mleku.

5907627470139 0,125

s MOZZARELLA MINI Dclicate cheese with a spiring con- MOZZARELLA MINI Delikatny ser o sprezystej konsystencii.

sistency. Thanks to the convenient form of small spheres, it is Dzicki wygodnej formie malych kulek idealnie sprawdza si¢ jako
ideal as a component of salads and starters. skladnik salatek i przystawek.

éO é 5907627470689 0/125

RICOTTA Ricotta with moist, white texture. The consistency RICOTTA Ricotta (o wloski ser o charakterystycznej konsysten-
is fairly loose and resembles cottage cheese with distinctive ¢ji drobnoziarnistego twarogu o subtelnym, mlecznym smaku

soft, small grains. i Snieznobialym miazszu.

Jheese whose texture is springy and re- €1 O IeKKO l\\4ll()(’()\\(‘.‘ S )l(}‘)\\l(‘- Konsysten-
MASCARPONE (i hose t pringy and MASCARPONE Sci o ekl gowej, sprezystej konsy

sembles cottage cheese. Itis made of the highest quality cream ¢ji wytworzony na bazie Smietanki. Ma naturalny, mleczny zapach
that provides it with a natural fresh aroma and sweet, creamy oraz stodki, kremowy smak.
taste.

s MASCARPONE Creamy, mild cheese with a very compact ~ MASCARPONE Kremowy. lagodny ser o dos¢ zwartej i spre-

and springy consistency. Makes a perfect base for seasoned sa- zystej konsystencji. Jest doskonala baza do wytrawnych sosow,

uces and sweet desserts. czy stodkich deserow.

5907627471624

www.euroser.pl



GORGONZOLA DOP An lwalian cheese with blue-green  GORGONZOLA DOP Wioski ser z przerostem niebiesko-zie W
veins, and a delicate, mouth-melting texture and spicy savour. lonej plesni o delikatnej, rozplywajacej si¢ w ustach konsystencji
i pikantnym posmaku.

HARD CHEESE Chcesc of light-yellow colour with flavour SER TWARDY Scr o jasno-zoltej barwie i smaku charaktery- S

characteristic of a long-maturing cheese. A combination of stycznym dla dlugo dojrzewajacego sera. Polaczenie tagodnego

adelicate flavour and aroma with a compact and easy-to-crum- smaku i aromatu ze zwarta, tatwa do kruszenia struktura.

o 0646

HARD CHEESE Hard cheese manufactured based on a tra- SER. TWARDY  Produkowany wedlug tradycyjnej receptury e

ditional recipe. Harmonises perfectly with other cheese types twardy ser. Idealnie wspolgra z innymi serami na desce seréw oraz

643

MOZZARELLA GRATED This cheese is exceptionally de- MOZZARELLA TARTY Jest wyjatkowo delikatna. Kusi aksa- -

ble structure.

5902431271170

on a cheese board and as an ingredient of hot dishes. jako skladnik cieplych potraw.

IH

licate. It tempts with the velvety flavour of milk and delights mitnym smakiem mleka i zachwyca podniebienia lekko wyczuwal-
the palate with a slightly fruity note of sweetness. Just add it na owocowa nutka slodyczy. Wystarczy dodac ja do ulubionych
to your favourite dishes to make cooking in true Italian style potraw, by gotowanie w prawdziwie wloskim stylu stalo szybkie
quick and easy. This is mozzarella Formagia in a convenient i proste. Wlasnie taka jest mozzarella Formagia w wygodnej tartej
grated form. formie.

5902431276366 0,15

0535

II
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CAMEMBERT PIECE Creamy I'rench cheese with asoftrind~ CAMEMBERT KRAZEK Kremowy, francuski ser z delikatna
of white mould. Excellent both for serving au gratin or cold. skorka z bialej, szlachetnej plesni. Wspaniale nadaje si¢ do zapie-
kania, jak zaréwno na zimno.

BRIE WHEEL Soft, ripening French cheese covered with whi- BRIE KRAG Francuski ser mickki, dojrzewajacy z porostem
te mould. It has a creamy taste and smells of mushrooms. bialej plesni. Charakteryzuje go Smietankowy smak, pieczarkowy
zapach i delikatny, puszysty miazsz.

5402

BRIE PIECE Small portions of Brie made of the highest quali- ~ BRIE KLINEK Ser Brie w malych porcjach, produkowany z wyso-
ty cow’s milk. It has a typical white, mould rind and fluffy paste kiej jakosci mleka krowiego. Ma charakterystyczna biala, plesnio-
that melts in the mouth. wa skorke i puszysty, rozplywajacy si¢c w ustach miazsz.

CHEESE WITH BLUE MOULD Traditional cheese with SER Z NIEBIESKA PLEleA Iradycyjny ser plesniowy z nie-
blue veins in the form of lumps. It is characterized by a di- bieskimi zytkami przybierajacymi forme grudek. Charakteryzuje

stinct, tart and nutty taste. sie \\)1‘;1}11}111‘ cierpkim i orzechowym smakiem.

FRENCHI DELI BLEU Ripening blue cheese with growth of  FRENCHI DELI BLEU Ser plesniowy dojrzewajacy z porostem

white mould and overgrowth of blue mould.ould. bialej plesni i z przerostem niebieskiej plesni.

464 )
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FRENCHI DELI BLEU Ripening blue cheese with growth of ~ FRENCHI DELI BLEU Ser plesniowy dojrzewajacy z porostem

white mould and overgrowth of blue mould. bialej plesni i z przerostem niebieskiej plesni.

393
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SALAD CHEESE It makes an incredibly crisp addition to lift
any ordinary dish. It has a slightly salty and pleasantly sour
aftertaste. A snow-white block of cheese, easily cut into even
cubes or slices. At the same time it is so soft that it can casily
be crumbled and immediately added to a finished dish. It is an
absolute must for a Greek salad.

5907627470733 0,2

SALAD CHEESE CUBE An cxcellent choice for anyone
who appreciates subtle tastes and creamy textures. It is extre-
mely well-liked and enjoyed added to salads or cooked dishes.
The creamy cube form makes it easy to apply with a spoon or
knife, straight from the package. It is distinguished by its re-
markable softness and uniformly smooth texture.

5902431277004 0,27

FETA PDO Traditional Greek cheese with a firm texture, a sli-
ghtly salty flavour, attributable to the maturation process and
ageing in brine. Feta can be casly sliced or crumbled. It might
be part of a balanced diet accompanying a healthy lifestyle.
The P.D.O. certificate (Protected Designation of Origin) is
a guarantee of high-quality cheese.

5902431277257

HALLOUMI PDO Original semi-hard cheese produced
according to the traditional Cypriot recipe. It is created from
cow, sheep and goat milk. Under the influence of high tempe-
rature, it reaches its full flavour and unique texture. Its surface
slightly blushes and toasts, allowing the delicate interior to
become springy. It is firm and pleasantly salty.

5902431278643

GRILL CHEESE Scmi-hard cheese made of 100% white cow’s
milk. It is delicious whether it is fried, baked, grilled or served
cold in salads. Produced according to traditional Cypriot che-
ese production methods, in line with high quality standards.

5902431275109

SALAD CHEESE To dodatek niesamowicie rzeski, ozywi nicjed- S
no zwyczajne danie. Pozostawia lekko stony i przyjemnie kwasko-

waty posmak. .@niv).m)l)iu]) bloczek sera latwo pokroi¢ w rowna
kostke lub plastry. Jednoczesnie jest on na tyle miekki, ze bez

trudu mozna go pokruszy¢ i od razu doda¢ do przygotowywanej
potrawy. Jest nicodzownym sktadnikiem satatki greckiej.

3250

SER SALATKOWY KOSTKA Swietny wybor dla konsumen-
tow ceniacych subtelny smak i kremowa konsystencje. Jest niezwy-
kle lubiany i chetnie dodawany do satatek lub dan na cieplo. Forma
kremowej kostki pozwala na wygodne nakladanie go lyzka lub no-
zem, prosto z opakowania. Wyréznia si¢ niezwykla delikatnoscia
i jednolita, gladka faktura.

325/

FETA PDO Tradycyjny grecki ser posiadajacy zwarta konsysten- gamm=-
¢je oraz delikatnie stony smak uzyskany w wyniku dojrzewania =

i lezakowania w solance. Fet¢ mozna fatwo pokroi¢ w kostke lub
pokruszy¢. Moze stanowi¢ wartosciowy element zbilansowanej

diety. Produkt posiada certyfikat PDO (Chroniona Nazwa Pocho-
dzenia), dajacy gwarancje wysokiej jakosci sera.

3258

HALLOUMI PDO Oryginalny ser pottwardy produkowany we-
dlug tradycyjnej receptury cypryjskiej. Powstaje z mleka krowie-
go, owczego i koziego. Pod wplywem wysokiej temperatury osia-
ga pelnie smaku oraz unikalna konsystencje. Jego powierzchnia
lekko rumieni si¢ i przypieka, pozwalajac delikatnemu wnetrzu
nabrac sprezystosci. Jest zwarty i przyjemnie slony.

6409

GRILL CHEESE Poltwardy ser ze 100% mleka krowiego o bialym
kolorze. Idealnie sprawdzi si¢ na zimno do salatek jak i na cieplo-
smazony, pieczony lub grillowany. Powstaje wedlug tradycyjnych,
cypryjskich metod produkgji sera, zgodnie z wysokimi standarda-
mi jakosci.

3257
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GRILL CHEESE BURGER Halloumi-type cheese discs are
a double portion of the Cypriot-inspired flavour. The unique
recipe gives the cheese a slightly salty flavour and its textu-
re changes depending on how it is served. The cheese served
cold is hard and springy. But when warmed, it will change its
texture brown and crispy on the outside, soft and delicate on
the inside.

3255

GRILL CHEESE CHILI Halloumi-type cheese with a strong
hint of spicinessof pungent chilli powder. When served cold,
the cheese is firm and springy. But when served hot, its texture
will be soft, and the chilli — exposed to temperature — will
merge with the inside of the cheese slice, making its flavour
even more aromatic. The outside of the cheese will remain
crunchy.

3250

RED CHERRY PEPPER WITH CHEESE Red cherry pep-
perina marinade, tempts the cyesw ith an intense color. Crun-
chy vegetables combined with fresh, creamy cheese delight
the palate. It can be served as a standalone snack, addition to
salads or baked on a tart or pizza. During a banquet at home
or a garden party, this

snacks will be a great as a finger foods
or witht grilled dishes.

440/

GREEN PEPERONI WITH CHEESE Green pepperoni

E wrapped in mild cream cheese. These two unique ingredients,

bathed in a marinade, create just the perfect harmony of taste
to seduce the palates of your family and friends with its Medi-
terranean aroma. What’s more, this unique antipasto is sure to
convince you that simple and quick cooking can be delicious
and healthy.

440

GREEN OLIVES WITH CHEESE The delicate taste of mil-
ky cottage cheese wrapped in the green of springy olives and
bathed in aromatic marinade with an addition of sweet papri-
ka. This original composition will enchant the senses of your
family or guests, complementing every meeting around the
table with a culinary touch of the sunny south.

4403

www.euroser.pl

5902431276922

jest twardy i sprez
konsystencje na bardziej mickka, a poddana wplywowi tempera-
tury otoczka z chili, zmiesza si¢ z wnetrzem plastra sera, dzicki
czemu jego smak bedzie jeszcze bardziej aromatyczny.

5902431276946

4260030320448

4260030320400

4260030320257

GRILL CHEESE BURGER Ser typu halloumi w postaci kraz
kow to podwojna porc ska receptura
smaku. Unikatowa receptura nadaje serowi lekko stonawy smak,
a jego konsystencja zmienia sie w zaleznosci od sposobu podania.
Ser przyrzadzany na zimno jest twardy i sprezysty. Podgrzany
z zewnatrz bedzie zarumieniony i kruchy, a jego wnetrze przyjem-
nie miekkie

inspil'()\\'un(*g() cypr

GRILL CHEESE CHILI Ser typu halloumi z mocna nuta pikan-

terii w postaci otulajacej warstwy chili. Ser spozywany na zimno

ysty. Z kolei podany na goraco, zmieni swoja

CZERWONA PAPRYKA WISNIOWA Z SEREM Czerwo-
na papryczka wisniowa w zalewie, kusi oczy intensywnym kolorem.
Chrupiace warzywa w polaczeniu ze Swiezym kremowym serkiem
ja podnicbienie. Antipasti mozna podawac
na przekaske, dodatek do salatek lub na goraco zapickane na tarcie
lub pizzy Swietnie sprawdzi si¢ jako przekaska lub do dan z grilla.

zachwyc ako samodziel-

ZIELONE PEPERONI Z SEREM Ziclona papryczka peppero-
ni otula swym ostrym smakiem lagodny twarogowy serek o kon-
systencji Smietankowej chmurki. Te dwa wyjatkowe skladniki ska-
pane w zalewie stworzyly doskonala harmonie¢ smaku. Doskonaly
smak uwodzi podniebienia, sprawiajac ze kazde spotkanie przy
stole moze zmienic si¢ w prawdziwa uczte, inspirowana srédziem-

nomorskim stylem!

ZIELONE OLIWKI Z SEREM Delikatny smak mlecznego
serka twarogowego otulony zielenia sprezystych oliwek i skapany
“ja oczaruje zmysly, dopelniajac
kazde spotkanie przy stole kulinarnym akcentem, inspirowanym
stonecznym poludniem. Wyszukana przekaska pozwoli szybko
i latwo zmienia¢ zwykle posilki w uczte pelna wyjatkowego

w zalewie. Ta oryginalna kompozy

smaku.




BLACK OLIVES WITH CHEESE The black olives, whose
deep aroma comes from the sun and blue skies of southern Eu-
rope. There is something special about them - literally, becau-
se one bite is enough to discover the creamy filling of velvety
cheese. The combination of these two flavours is completed by
the aroma of the marinade, which envelops the senses of the
Mediterranean climat.

4260030321254

RED PEPPER BELLS WITH CHEESE A perfect miniatu-
re pepper filled to the brim with a velvety cream cheese. Its
unique shape and intense red colour stimulate the senses and
the appetite for cooking. Bathed in marinade, it stimulates the
senses with a mosaic of Southern European aromas and deli-
ghts the palate with its refined taste.

4260030329410 0,2

RED CHERRY PEPPER WITH LACTOSE-FREE CHEESE
Intense red colour stimulates the appetite, while the smooth
surface and slightly spicy taste of the cherry peppers satiate
the senses with Mediterranean pleasure. With just one crunch
you discover its unique interior filled to the brim with lactose-
-free cream cheese. The combination of two flavours creates
an appetising snack that is irresistible.

4260030321759 0,2

HONEY PEPPER WITH LACTOSE-FREE CHEESE
Honey peppers are crunchy and filled to the brim with lacto-
se-free cream cheese. This unusual combination stimulates
with its sweet note, and then in a moment it is covered with
a velvety cream flavour. This sophisticated snack inspires culi-
nary journeys and encourages healthy variety.

5902431271033 0,2

CZARNE OLWIKI Z SEREM Czarna oliwka, kl(’n'qj gleboki

aromat to zashuga promieni slonica i bi¢kitnego nieba. Wystarczy g

jeden kes, aby ()(i](l‘}'( Smietankowe nadzienie aksamitnego serka.

Polaczenie tych dwoch smakéw dopelnia aromat zalewy, sprawia-

jac, ze przekaska nabiera iscie Srodziemnomorskiego klimatu.

Idealnie komponuje sie z grillowanymi warzywami, miesem i za-
pickankami.

4405

DZWONKI CZERWONEJ PAPRYKI Z SEREM Jcj wyjat-
kowy ksztalt i intensywny czerwony kolor za kazdym razem pobu-

dza zmysly i apetyt na gotowanie. Zachwyca mozaika aromatow
inspirowanych kuchnia potudniowej Europy oraz wyrafinowanym
smakiem. Jako przekaska jest obietnica prostego gotowania w sty-

lu Srédziemnomorskim i codzienna inspiracja.

44

CZERWONA PAPRYKA WISNIOWA Z SEREM BEZ
LAKTOZY Intensywny czerwony kolor pobudza apetyt, a gladka il
powierzchnia i lekko pikantny smak wisniowej papryki syci zmysly
inspiracja kuchni srédziemnomorskich przyjemnosci. Polaczenie
dwoch réznych skladnikow tworzy apetyczna przekaske, ktorej nie
mozna si¢ oprzec. Zachwycimy nia podnichienia domownikow

i przyjaciol za kazdym razem.

A477

MIODOWA PAPRYKA Z SEREM BEZ LAKTOZY Zolta
papryka jest chrupiaca, a po same brzegi wypelnia ja kremowy Sl
serek bez laktozy. To niezwykle polaczenie pobudza stodka nutke
smaku, by za chwilke ()luli(‘ja aksamitna pierzynka Smietankowe-

go smaku. Ta wyszukana przekaska inspiruje do kulinarnych po-

dro6zy oraz zapewnia r6znorodnosc.

4440

www.euroser.pl




CHEESUPERS CHEESE STRINGS Cheesupers are mozza-  CHEESUPERS PALUSZKI SEROWE Cheesupers to paluszki
rella string cheese. It takes one glass of milk to produce one zsera mozzarella. Jedna szklanka mleka jest potrzebna do wypro-
piece of string cheese. Theyre a great snack to take to school,  dukowania jednego paluszka serowego. Sa Swietna przekaska do
the office or on a trip. szkoly, biura, czy na wycieczke.
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GOUDA SLICES Gouda charms with its milky, mild, yet na- GOUDA PLASTRY Gouda urzeka swoim mlecznym, fagod-

tural flavor. Its compact and elastic texture makes it easy to nym, a przy tym naturalnym smakiem. Jego zwarta i elastyczna
peel off and apply slices to a sandwich, casserole or favorite konsystencja pozwala bez trudu odklejac¢ i naklada¢ plastry na
dish. It is made from cow’s milk, which gives it its unique cha- kanapke, zapickanke czy ulubione danie.

racter.

5902431273341 ; é

MAZDAMER SLICES Mazdamer sliced cheese belongs o MAZDAMER PLASTRY Ser Mazdamer w plastrach nalezy -

semi-hard, renneted and ripened cheeses. It is made from high- do serow poltwardych, podpuszczkowych oraz dojrzewajacych.
-quality cow’s milk. It has a subtly sweet flavor, with large holes Wytwarzany jest z wysokiej jakosci, krowiego mleka. Ma subtelnie
visible when sliced. stodki smak, a po przekrojeniu widoczne duze dziury.

5907627470146 0,15 ; ; ;

CHEDDAR SLICES Cheddar Razem Smachno is a cheese ~ CHEDDAR PLASTRY Cheddar Razem Smachno w plastrach -

with a distinct flavor typical of Cheddar cheese. It is characte- to ser o wyraznym aromacie typowym dla sera Cheddar. Charak-
rized by an intense orange color, which it owes to the addition teryzuje go intensywna, pomaranczowa barwa, ktora zawdziecza
of carotene. This semi-hard cheese has a slightly salty taste and dodatkowi karotenu. Ten poltwardy ser ma lekko stony smak
a smooth texture. i gladka strukture.

MIMOLETTE SLICES Dutch semi-hard cheese made of MIMOLETTE PLASTRY Iolenderski, poéltwardy ser produko- =

cow’s milk with a characteristic orange color given by a natu- ~ wany z mleka krowiego o charakterystycznym, pomaranczowym —

ral dye — annatto. kolorze, l\l()l"\ zawdziecza naturalnemu barwnikowi — annato.

5907627471129 01 2 é |

CF
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== DUTCH MAASDAM WHEEL Maasdam is made of cow’s ~MAASDAM HOLENDERSKI KRAG Maasdam wytwarzany
milk. It has large and irregular holes and a sweet, buttery taste  jest z mleka krowiego. Charakteryzuja go duze nieregularne dziu-
with a distinctive note of nuts. ry i stodki, maslany smak z wyczuwalna orzechowa nuta.

A [ oo e [ e

= MIMOLETTE BLOK Semi-hard cheese with a slight aroma ~ MIMOLETTE BLOCK Ser péttwardy o lekko owocowym aro-
and taste of fruits. It is colored with a natural annatto dye,  macie i smaku. Barwiony jest naturalnym barwnikiem annato,
which gives the cheese a nice intense orange colour. czemu zawdzigeza pickny intensywny pomaranczowy kolor.

7500 I

== Q-CONCEPT GOUDA TRUFFLE WHEEL A Dutch cre  Q-CONCEPT GOUDA TRUFLE KRAG Holenderski,
amy cheese from cow milk. Subtly scasoned with fragments of  kremowy ser z mleka krowiego. Subtelnie przyprawiony malymi
black truffles. Perfect for serving on a cheese platter. kawalkami czarnych trufli. Jest doskonaly do serwowania na desce

serow.

79 [ = | e [ e

=== Q-CONCEPT WASABI CHEESE WHEEL A genuine Q-CONCEPT SER WASABI KRAG Oryginalny holenderski
Dutch cheese with a spicy flavour and pistachio colour, which  ser o pikantnym smaku i pistacjowej barwie, ktére zawdziecza do-
it owes to the Japanese wasabi horseradish. datkowi japoniskiego chrzanu wasabi.

7t

== Q-CONCEPPT GREEN PESTO CHEESE WHEEL Dutch  Q-CONCEPT SER GREEN PESTO KRAG Ser holenderski
cheese with garlic and basil that offers an intense green colour  z dodatkiem czosnku i bazylii, ktéra zachwyca intensywnie zielo-
and distinctive taste. na barwa oraz wyrazistym smakiem.

www.euroser.pl
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Q-CONCEPT RED PESTO CHEESE WHEEL Dutch che- Q-CONCEPT SER RED PESTO KRAG Ser holenderski, S
ese whose taste is enriched with addition of tomatoes, orega-  ktérego smak zostal wzbogacony dodatkiem pomidoréw, oregano
no and garlic, which give it a Mediterranean character. i czosnku, ktore nadaja mu srédziemnomorskiego charakteru.

Q-CONCEPT GOUDA WILD GARLIC WHEEL Gouda = Q-CONCEPT GOUDA DZIKI CZOSNEK KRAG Gouda “smmm
with wild garlic, featuring a very distinct flavour. It forma  z dodatkiem czosnku niedZwiedziego charakteryzuje si¢ bardzo
a great complement to any cheese platter. wyrazistym smakiem. Jest $wietnym uzupelnieniem deski serow.

e |24

Q-CONCEPT GOUDA TOMATOES/OLIVES WHEEL Q-CONCEPT GOUDA POMIDORY/OLIWKI Holender- S
Dutch, cream cheese made from cow’s milk. The addition of  ski, kremowy ser z mleka krowiego. Dodatek pomidorow i oliwek
tomatoes and olives gives Italian character.. nadaje wloskiego charakteru.

Q-CONCEPT TRICOLORE CHEESE WHEEL A Dutch Q-CONCEPT SER TRICOLORE KRAG Holenderski ser wy- “mm—
cheese produced from both cow and goat milk, which owesits  twarzany z mleka krowiego i koziego, ktéremu niepowtarzalnego
unique and spicy aroma to the addition of chilli pepper. i pikantnego aromatu nadaje dodatek chili.

I ee— |20

Q-CONCEPT LAVENDER CHEESE WHEEL Cheese with  Q-CONCEPT SER LAWENDA KRAG Ser z dodatkiem s
the addition of lavender is a surprising blend, resulting in an  lawendy to bardzo zaskakujace polaczenie, ktore owocuje
extraordinary aroma. It constitutes an interesting element of niesamowitym aromatem. Bedzie ciekawym skladnikiem deski

any cheese platter, not only because of the unique flavour but — seréw nie tylko ze wzgledu na wyjatkowy smak, ale i fioletowa

also thanks to its violet colour. barwe.

www.euroser.pl
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@ Q-CONCEPT CHILI CHEESE WHEEL A unique and one- Q-CONCEPT SER CHILI KRAG Wyjatkowy i jedyny
-of-a-kind flavor, whose character is given by the addition of  w swoim rodzaju smak, ktéremu charakteru nadaje dodatek
chili. The orange color presents itself beautifully on a cheese chili. Pomararniczowy kolor pieknie prezentuje si¢ na desce serow
board and in dinner dishes. The texture is easy to cut. iw daniach obiadowych. Tekstura jest latwa do krojenia.

=== Q-CONCEPT GOUDA FENUGREEK WHEEL This s Q-CONCEPT GOUDA KOZIERADKA KRAG
a Dutch cream cheese made from cow’s milk. The addition of ~ To holenderski, kremowy ser powstaly z mleka krowiego.
fenugreck gives it a unique character. Dodatek kozieradki nadaje mu niepowtarzalnego charakteru.

S e e

e Q-CONCEPT GOUDA WITH MUSHROOMS WHEEL Q-CONCEPT GOUDA GRZYBY KRAG Delikatna gouda
Delicate gouda broken up by the distinct flavour of  przelamana wyrazistym smakiem grzybow. Jest doskonala jako
mushrooms. It is perfect as a snack, in sandwiches, salads and przekaska, do kanapek, salatek i na deske serow.
on the cheese board.

/68
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product not touched
produkt niedotykany

attractive appearance
atrakcyjny wyglad

cut and packed pieces, ready to sell
kawalki gotowe do sprzedazy -
pokrojone i zapakowane

Q-CONCEPT

Q- CONCEPT

small bulk packaging (about 1kg
of cheese in a carton)

cheese cut and packed in
ready-to sell portions

a visually-attractive and
orderly cheese counter

wide assortment of premium
products - more than 60 types
of European cheeses

niewielkie opakowanie zbiorcze
(okoto 1 kg sera w kartonie)

ser pokrojony i zapakowany

w porcje gotowe do sprzedazy
atrakcyjny wyglad i porzadek

w ladzie serowej

szeroki asortyment produktow
premium

ponad 60 rodzajow europejskich
serow

contact us: export@euroser.pl Tel. +48 22 647 56 60
skontaktuj sie z nami: handel@euroser.pl Tel. +48 22 647 56 86



Q-CONCEPT
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® about 1 meter of deli-counter fits up to 30 types of cheeses - more than a standard counter
® up to 50% higher turnover on the same retail space in the premium product segment

® na okolo 1 metrze lady miesci si¢ do 30 rodzajow sera, wigcej niz w standardowej ladzie
® nawet do 50% wigkszy obrot na tej samej powierzchni handlowej w segmencie produktow
premium

contact us: export@euroser.pl Tel. +48 22 647 56 60
skontaktuj sie z nami: handel@euroser.pl Tel. +48 22 647 56 86




wider premium cheese assortment, attractive for the consumer
small minimum order unit: about 1kg of cheese in carton
opportunity to reduce losses from cutting cheese by about 10%
no need to invest in specialized cheese cutting equipment
employees save time, no need for special training

szerszy asortyment, atrakcyjny dla konsumenta

mata jednostka zamowienia: okoto lkg sera w kartonie z jednego rodzaju

mozliwo$¢ zmniejszenia strat z krojenia seréw nawet o okoto 10%

brak potrzeby inwestycji w specjalistyczny sprzet do krojenia serow

oszczednosc¢ czasu pracy pracownikow, brak potrzeby specjalnych szkolen z krojenia
serow

wide assortment of premium cheeses

clear communication and intuitive navigation of the cheese counter
consumer education

saving time when choosing cheeses without waiting in the queue
~fresh” packed, attractive-looking product

no need to ask or look for information, everything is ,on the platter’

szeroki wybor serow premium

jasna komunikacja i intuicyjna nawigacja

edukacja konsumenta

oszczednosSc¢ czasu przy wyborze rodzaju sera bez oczekiwania w kolejce
~Swiezo” zapakowany, atrakcyjnie wygladajacy produkt

konsument nie musi pytac, szukac informacji, wszystko ma ,podane na tacy”

" NETHERLANDS

contact us: export@euroser.pl Tel. +48 22 647 56 60
skontaktuj si¢ z nami: handel@euroser.pl Tel. +48 22 647 56 86
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Q- CONCEPT BOXES
Skrzynki Q- CONCEPT

Q- CONCEPT cheeses can be combined and packaged according to various unique

concepts depending on the needs of the stores. Below are examples of the possibilities to

create your own box:

- boxes by cheese category: traditional cheeses, soft cheeses, goat cheeses, European
cheeses, organic cheeses

- brand boxes: Old Amsterdam

- themed boxes: French, English, Dutch, Italian

- Q-CONCEPT mini boxes

- Q-CONCEPT MIX box

Sery w kawatkach Q- CONCEPT moga byc¢ laczone i pakowane wedlug réznych,

unikatowych koncepcji w zaleznosci od potrzeb sklepéw. Ponizej prezentujemy

przyktadowe mozliwosci stworzenia wiasnej skrzynki:

- skrzynki wedtug kategorii serow: sery tradycyjne, sery plesniowe, sery kozie,
sery europejskie

- skrzynki brandowe: Old Amsterdam

- skrzynki tematyczne: francuska, angielska, holenderska, wloska

- skrzynki Q- CONCEPT mini

- karton Q- CONCEPT MIX

TRADITIONAL CHEESES

SERY TRADYCYJNE
Y Mimolette ® Gouda with mix-ins
Mimolette Gouda z dodatkami

contact us: export@euroser.pl Tel. +48 22 647 56 60
skontaktuj sie z nami: handel@euroser.pl Tel. +48 22 647 56 86




Blue cheese Brie Fourme d’ Ambert White & blue cheese
Ser z niebieska plesnia Brie Fourme d’ Ambert Ser z bialg i niebieska plesnia

=

[

SMOKED
GOAT
CHEESE

r 5

GOAT
CHEESE CHEESE

SHEEP
CHEESE WITH
CHEESE WITH WHITE MOULD
WHITE MOULD B

P -

Old Amsterdam

Aged goat cheese Smoked goat cheese Semi-hard goat cheese Goat with white mould
Old Amsterdam Ser kozi wedzony Ser kozi pottwardy Ser kozi z biala plesnia
Ser kozi

dtugodojrzewajacy
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OLD AMSTERDAM BOX
SKRZYNKA OLD AMSTERDAM

Old Amsterdam Old Amsterdam Reserve Old Amsterdam Goat Cheese Old Amsterdam Mild

® Old Amsterdam ® Old Amsterdam Reserve ® Old Amsterdam kozi ® Old Amsterdam Mild
FRENCH BOX
SKRZYNKA FRANCUSKA
P Raclatte ® Brie Fourme d’ Ambert ® Morbier
Raclatte Brie Fourme d’ Ambert Morbier

contact us: export@euroser.pl Tel. +48 22 647 56 60
skontaktuj sie z nami: handel@euroser.pl Tel. +48 22 647 56 86




Q-CONCEPT

ENGLISH BOX
SKRZYNKA ANGIELSKA

Cheedar with beer/ wine Wensleydale with cranberry _ Cheddar Red/ White _ Cheddar Mature

® Cheddar z piwem/ winem ~ Wensleydale z Zurawing Cheddar Red/ White — Cheddar Mature

DUTCH BOX
SKRZYNKA HOLENDERSKA

Mimolette ® Gouda with mix-ins
Mimolette Gouda z dodatkami
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EUROPEAN BOX

SKRZYNKA EUROPEISKA
Y Dutch cheeses ® Spain cheeses
Sery holenderskie Sery hiszpanskie
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Choose from more than 60 kinds of cheese and create your unique concept. Enlarge
the assortment of cheeses and increase your turnover.

Wybieraj sposrod ponad 60 rodzajow sera i stworz swoj unikatowy koncept. Powigksz
asortyment serow i zwiekszaj swoj obrot.

CHEESE
WITH
BLUE MOULD

ARSI 0w

F MORBIER
CHEESE ) : ¥ PDO
WITH ~ e d [ gr—
BLUE MOULD

o | B MORBIER § \
v PDO I} TRICOLORE | CHEESE

CHEESE
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GOUDA A small portion with a beautiful yellow colour
captivates with its milky, mild and yet natural taste. And this
goes perfectly with its fresh and milky aroma. Its firm and
flexible texture allows it to be sliced and grated, and you can add
it to create your favourite dishes.

GOUDA BIO A delicious and mature Gouda cheese from the
Netherlands, with quality ingredients confirmed by BIO
certification. The milk used is sourced from organic farms,
which translates into a rich and excellent quality.

GOUDA WITH CHILI A unique and exceptional flavour, the
character of which is given by the addition of chilli. Orange
color presents perfectly on a cheese platter and in dinner dishes.

GOUDA WITH PEPPER, CHIVES AND ONION The
light colour of gouda cheese is interspersed with noticeable
pieces of pepper, chives and onion, which give it a wonderful
aroma. But above all, they make it taste good! Will work
perfectly with Italian cuisine, as an addition to vegetable and
pasta.

GOUDA WITH PEPPER Peppercorns can easily be seen in
the light yellow cheese. The creamy flavour of the cheese
combines with the sharp taste and aroma of the pepper, gently
exploding on the tongue, complementing cach other.

GOUDA Niewielka porcja o picknej zoltej barwie, urzeka <smm—
swoim mlecznym, tagodnym, a przy tym naturalnym smakiem. —_—
A z nim doskonale wspdlgra, jego Swiezy i mleczny aromat. Jest
jednym z ulubionych dodatkéw do kanapek, bo doskonale
smakuje z wedlinami i satatami.

PP

GOUDA BIO Wy$mienita i dojrzala gouda holenderska, ktorej <
najwyzsza jakos¢ skladnikow potwierdza certyfikat BIO. Mleko —
wykorzystane do produkcji pochodzi tylko z ekologicznego
rolnictwa.

57 FP1243

GOUDA Z CHILI Niepowtarzalny i jedyny w swoim rodzaju <=
smak, ktoremu charakter nadaje dodatek chilii. Pomarariczowa e
barwa picknie prezentuje si¢ na desce seréw i w daniach
obiadowych.

0 FP1246

GOUDA Z PAPRYKA, SZCZYPIORKIEM | CEBULA .-
Dodatek papryki, szczypiorku i cebuli, nie tylko nadaja serowi

gouda wspanialy aromat, ale przede wszystkim stanowia o jego
smaku! Doskonale spelni swoje zadanie w polaczeniu z kuchnia
wloska, jako dodatek do warzywnych i makaronowych
zapiekanek.

5 FP1708

GOUDA Z PIEPRZEM W serze o jasnozoltej barwie -
z latwoscia dostrzezemy ziarenka pieprzu. Kremowy smak sera,
laczy si¢ z ostrym smakiem i aromatem pieprzu. Ta mozaika
smakow sprawdzi si¢ Swietnie w kazdej kuchni. Bedzie ciekawym
skladnikiem i niespodzianka na desce serow.

PP
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e GOUDA WITH TOMATOES AND OLIVES Special GOUDA Z POMIDORAMI | OLIWKAMI Spegjalne
combination which will enchant with its unique aroma. A polaczenie, ktére urzeka swoim aromatem i oryginalnoscia. Ser
beautifully coloured cheese with visible pieces of olives and o picknej barwie z widocznymi kawalkami oliwek i pomidorow,
tomatoes, with a delicious aroma and a salty flavour that is full o pysznym aromacie i slonym smaku. Wspaniale smakuje jako
of them. Great as a snack. przekaska.

Fp 2 I
A I

GOUDA TRUFFLE Gouda with added truffle is a GOUDA TRUFFLE Gouda z dodatkiem trufli to ser
e light-coloured cheese with visible small pieces of truffle. It is w jasnym kolorze z widocznymi matymi kawatkami trufli. Stony
casy to cut slice or dice, thanks to its semi-hard texture. smak uzupelnia intensywny smak dodatkéw. Latwo si¢ go kroi

w plastry lub kostke.

721 T

= GOUDA WITH WILD GARLIC Cheese with flavoursome GOUDA Z DZIKIM CZOSNKIEM Ser o aromatycznym
aroma and firm, salty taste counterbalanced by the distinctive and ~ zapachu i zwartym, slonym smaku przelamanym lekko
slightly spicy wild garlic. We can experiment with its taste by pikantnym dzikim czosnkiem. Mozemy eksperymentowac z jego
adding it to various dishes. It matures for approximately 4 weeks smakiem dodajac go do réznych potraw. Ponadto ser ten
and is made from high quality cow’s milk. dojrzewa okolo 4 tygodni i produkowany jest z wysokiej jakosci

mleka krowiego.

724 T

e TRICOLORE CHEESE This combination made from cow’s SER TRICOLORE Mieszanka mleka krowiego i koziego.

= and goat’s milk. It delights not only with its original and Zachwyca nie tylko swoimi oryginalnymi i zaskakujacymi
surprising colours, but also with the taste. The distinctive, kolorami, ale réwniez smakiem. Charakterystyczny, lekko
slightly tangy flavour is complemented by the chili spiciness. pikantny smak uzupelnia ostros¢ o smaku chili.

FP1725 5 ) I —

o \\/ASABI CHEESE A combination of creamy and mild Gouda SER ~ WASABI  Polaczenic  kremowego i  lagodnego
cheese with sharp and spicy wasabi. The distinct and noticeable  w smaku sera Gouda z wyrazistym, ostrym wasabi. Wyrazny
aroma of wasabi promises an incredible taste sensation. The i wyczuwalny zapach wasabi, zwiastuje niesamowite doznania
taste of the cheese is noticeably tangy, yet creamy at the same  smakowe. Ser w smaku jest wyczuwalnie pikantny, przy czym
time. jednoczesnie kremowy.

FP1726 7
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GREEN PESTO CHEESE During the production process, SER GREEN PESTO Podczas procesu produkgji do tradycyjnej <o
basil and garlic are added to the traditional gouda. After the goudy zostaja dodane bazylia i czosnek. Po polaczeniu —
ingredients are combined, the maturation process begins, skladnikow, nastepuje proces dojrzewania, trwajacy okoto 4

which takes about 4 weeks. During this time, the cheese tygodni. W tym czasie ser zyskuje wyrazistos¢ i lekko pikantny
acquires distinctiveness and a slightly spicy flavour. smak.

e . P17/

RED PESTO CHEESE Dutch cheese with Mediterranean SER RED PESTO Ser holenderski z Srodziemnomorskim charakterem. g
character. Tomatoes, garlic and oregano, which are the Do sera dodano pomidory, czosnek i oregano, ktore sa s
ingredients of pesto, are added to the cheese. Red pesto gouda  skladnikami pesto. Gouda z czerwonym pesto powstaje

is made in the Netherlands from high-quality cow’s milk and w Holandii, z wysokiej jakosci mleka krowiego i dojrzewa do
matured for up to 4 weeks. 4 tygodni.

e o FP1728

LAVENDER CHEESE Lavender cheese is a cheese with a SER LAWENDA Ser z dodatkiem lawendy jest intrygujacy <mm—=
mixture of spices, scaweed and lavender. A very interesting  w swoim smaku jak i kolorze, powstaje z wysokiej jakosci mleka od —
combination. Intriguing in its taste and value, it is made of holenderskich krow. Dojrzewa do 4 tygodni. Podczas jedzenia
high-quality milk from Dutch cows. Matures up to 4 weeks. towarzyszy nam aromat lawendy oraz zi6l.

e . FP1734

GOUDA WITH FENUGREEK The addition of fenugreekis GOUDA Z KOZIERADKA Dodatek kozieradki nadaje
responsible for the product’s distinctive taste. It overcomes the  wyrazisty smak produktu. Przelamuje lagodny smak sera, ktory
mild taste of the cheese, which acquires an herbal, slightly salty =~ zyskuje ziolowy, nieco stony i charakterystyczny posmak.
and unique aftertaste. A perfect match for the cheese board. Doskonale pasuje do deski serow.

e . P1/45

GOUDA WITH MUSHROOMS Delicate gouda brokenup GOUDA GRZYBY Delikatna gouda przetamana wyrazistym
by the distinct flavour of mushrooms. It is perfect as a snack, in - smakiem grzybow. Jest doskonala jako przekaska, do kanapek,
sandwiches, salads and on the cheese board. salatek i na deske serow.

B | [P1/68
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CHEESE WITH BLUE MOULD A delicious and creamy

“cheese inspired by French specialities. Its distinctive, slightly
salty and bitter taste is complemented by a characteristic aroma.
Excellent when accompanied by red wine.

392

WHITE AND BLUE MOULD CHEESE A beautiful cheese
topped with white mould on the outside. It captivates with its
excellent taste and creamy texture. Served as an ingredient of
hot dishes, it blends perfectly with pasta.

FP1393 +f

GRANA PADANO PDO A hard cheese made with milk
from Italian cows, it crumbles easily and its ripe flavour melts on
the tongue. It is Protected Designation of Origin certified. Tt is
a perfect addition to cooked dishes like soup, spaghetti or
risotto.

FP1660 T

3 GRAN FORMAGIA This hard cheese ripens for a minimum

of 9 months and is produced according to a traditional recipe.
We discover in it the delicate taste of cow’s milk broken with a
hint of spicy aroma and a subtle fruity accent.

662

amm= GOAT CHEESE WITH HERBS AND SPICES A combination

of goat's cheese with an addition of herbs. By itself, goat cheese
is a source of protein, which is needed in our daily diet. You can
enjoy it accompanied by pears, nuts, fresh rocket, lettuce or
simply... with white wine.

FP1244 57

Q-CONCEPT

SER Z NIEBIESKA PLESNIA Pyszny i kremowy ser
inspirowany francuskimi specjalami. Jego wyrazisty, lekko slony
i gorzki smak dopelnia charakterystyczny aromat. Doskonaly
w polaczeniu z czerwonym winem.

SER Z BIAtA | NIEBIESKA PLESNIA Pickny ser
zwieniczony biala plesnia na zewnatrz. Urzeka doskonalym
smakiem i kremowa konsystencja. Inspirowany francuskimi
specjalami, jest wspanialym uzupelnieniem wszystkich dan na
cieplo.

GRANA PADANO CHNP Twardy ser z mleka wloskich
krow, latwo si¢ kruszy, a jego dojrzaly smak rozplywa na jezyku.

Jest chroniony certyfikatem Chronionej Nazwy Pochodzenia.

Sprawdzi si¢ jako dodatek do dan cieplych: zup, spaghetti,
risotto.

GRAN FORMAGIA Ten twardy ser dojrzewa minimum 9
miesiecy i produkowany jest wedlug tradycyjnej receptury.
Odkryjemy w nim delikatny smak krowiego mleka przelamany
nutka pikantnego aromatu i subtelnym owocowym akcentem.

SER KOZI Z ZIOLAMI | PRZYPRAWAMI Polaczenie sera
koziego z dodatkiem ziol. Sam w sobie ser kozi jest Zrodlem
bialka, ktore jest potrzebne w codziennej diecie. Mozemy jes¢ go
w towarzystwie gruszki, orzechow, swiezej rukoli, sataty lub po
prostu... popijajac bialym winem.
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GOAT CHEESE WITH WHITE MOULD It delights with its SER KOZI Z BIALA PLESNIA Zaskakuje  kremowa —m—
creamy texture and rich nutty flavour, all due to the careful konsystencja i bogatym orzechowym smakiem, ktore zawdziecza —
cheesemaking and ripening processes. Its fine rind gives it full starannemu procesowi dojrzewania. Jego delikatna plesi nadaje

flavour. It always goes well with your favourite bread, fresh salad mu glebi smaku. Bedzie pysznym dodatkiem do ulubionego

or meat dish. picczywa, salatki czy dan miesnych.

B 11833

GOAT SOFT CHEESE A velvety goat's curd cheese with a SER KOZI TWAROGOWY Aksamitny kozi ser twarogowy s
distinctive flavour, it is made thanks to the production process o charakterystycznym smaku. Powstaje za sprawa procesu produkgji e
and high-quality milk, which comes from the EU. i mleku wysokiej jakosci, ktére pochodzi z UE.

SPANISH CHEEESE Spanish cheese being a combination of SER HISZPANSKI Hiszpanski ser bedacy polaczeniem mleka:

cow's and sheep milk.The flexible and firm texture makes it casy krowiego i owczego. Elastyczna i zwarta tekstura sprawia, ze

to slice and grate — so you can top many dinner dishes with it. fatwo si¢ kroi i Sciera - dzi¢ki temu mozemy zwienczy¢ nim
nicjedno danic obiadowe.

SHEEP CHEESE WITH WHITE MOULD The creamy, SER OWCZY Z BIALA PLE$NIA Kremowy, rozplywajacy si¢
melting taste on the tongue, mild and noticeably milky, will not  na jezyku smak, tagodny i wyczuwalnie mleczny, nie da o sobie -
be forgotten. Produced exclusively from high quality milk. It zapomnie¢. Wytwarzany z wysokiej jakosci mleka owczego. Moze
can be part of a varied diet. Suitable also for vegetarians. by¢ elementem urozmaiconej diety.

FP3034

SHEEP CHEESE A cheese with a beautiful white colour, which  SER OWCZY Ser o picknej, bialej barwie, ktora jest obietnica —<m—
is a promise of an excellent taste, with a clearly perceptible, doskonalego smaku, z wyraznie wyczuwalnym, charakterystycznym
characteristic aroma of sheep’s milk. This mild and semi-hard —aromatem mleka owczego. Ten lagodny i poltwardy ser dojrzewa

cheese ripens for about 4 weeks. okolo 4 tygodni.

FP3035
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‘ SPANISH SHEEP AND DUTCH GOAT CHEESE SER KOZIO-OWCZY Wyjatkowy ser, ktory powstal z dwéch
A unique cheese made from the milk of goats and sheep. rodzajow mleka: koziego i owczego. Dodatek sera owczego,

amme he addition of sheep's cheese softens the deep and sharp ltagodzi gleboki i wyrazisty charakter sera koziego, nadajac ich
character of the goat's cheese, contributing to a subtle mildness. potaczeniu subtelnej tagodnosci.

amm= (OAT BRIE CHEESE A soft, melt-in-the-mouth cheese. This  SER KOZI BRIE Mickki, rozplywajacy si¢ w ustach. Idealnie
M= cheese is a key part of French cuisine. A f: d guest dzi sic jako element kuchni fi kicj 6wnic?
y part of French cuisine. A favoured guest on a sprawdzi si¢ jako element kuchni francuskiej. Jest rowniez
cheese platter. It enhances the look and taste of any fresh salad. popularnym skladnikiem deski seréw. Uatrakeyjni wyglad i smak

salatki ze Swiezymi warzywami.

d
- _—

= (5OAT CHEESE Semi-hard cheese made of the highest quality SER KOZI Poltwardy ser z najwyzszej jakosci mleka koziego.

—_— goat's milk. It has a fully natural, mild but distinctive aroma. Charakteryzuje siec w pelni naturalnym i tagodnym, ale
The ripening process takes a minimum of 4 weeks, and jednoczeénie wyrazistym aromatem, za ktory odpowiada proces
contributes to the cheese aroma. dojrzewania trwajacy minimum 4 tygodnie.

FPI100 77 e —

e GOAT CHEESE WITH CORIANDER AND FENEGREEK SER KOZI Z KOLENDRA | KOZIERADKA Stony, ale

S The salty, but also delicate flavor of goat cheese has been zarazem i delikatny smak sera koziego zostal urozmaicony
enriched with the addition of coriander and fenugreek, which o dodatek kolendry i kozieradki, ktore wplywaja na jego
influences its character. Makes a perfect sandwich topping and ~ charakter. Bedzie doskonalym urozmaiceniem kanapek oraz
an interesting addition to soups and sauces. cickawym elementem zup i sosow.

— GOAT CHEESE BIO Its firm, milky texture offers a crcamy SER - KOZI BIO  Jego zwarta, mleczna struktura ma
taste and leaves a distinct aftertaste on the tongue. BIO goat's  Smictankowo - kremowy smak i pozostawia wyrazny posmak na
cheese is suitable for allergy sufferers due to its low lactose  jezyku. Sprawdzi si¢ jako uzupelnienic menu alergikow, dzicki
content. znikomej zawartosci laktozy.

855 T
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GOAT SMOKED CHEESE It has a characteristic smoky SER KOZI WEDZONY Ma charakterystyczny dymny aromat, <s—=
aroma and its slightly salty, milky flavour to satisfy any ajego lekko slony, mleczny smak, zadowoli smakoszy wedzonych =
gourmand. It is made of high quality goat milk. Tt is the perfect  przysmakow. Powstaly z wysokiej jakosci mleka koziego. Moze
addition to any cheese platter. by¢ doskonalym uzupelieniem deski serow.

e [T

OLD AMSTERDAM A unique, dutch cheese, considered to  OLD AMSTERDAM Wyjatkowy, holenderski ser uznawany za -
be one of the tastiest in the world. The long ripening time gives jeden z najsmaczniejszych rodzajow na $wiecie. Dlugi czas
itits deep and clear salty taste and aroma. dojrzewania, sprawia, ze zyskuje swoj gleboki i wyrazisty, stony

smak i zapach.

e . FP7O04

OLD AMSTERDAM GOAT Ripened for about 8 months, OLD AMSTERDAM GOAT Dojrzewa przez okolo 8 miesiccy, “Smm—=

made from high quality goat milk. By the production process, it powstaje z wysokiej jakosci mleka koziego. Moze poszczycic¢ sie

acquires a deep, distinctive and unique flavour. It has a firm and ~ glebokim, wyrazistym i niepowtarzalnym smakiem. Ma twarda

crumbly texture that melts pleasantly on the tongue. oraz krucha strukture, ktéra przyjemnie rozplywa si¢ na
podniebieniu.

e = P/006

OLD AMSTERDAM MILD Mild Old Amsterdam has hintsof OLD AMSTERDAM MILD Eagodny ser Old Amsterdam ma “m—
buttery sweetness. The semi- soft and creamy texture makes this  wyczuwalne nuty maslanej slodyczy. Poltwarda i kremowa -

an excellent melting cheese, which is perfect for a lunch or a  konsystencja sprawia, Ze jest to doskonaly ser do topienia, ktory
toasted sandwich. Good choice for any cheese platter. It matures — idealnie nadaje si¢ na lunch lub tostowana kanapke. Dojrzewa 4

4 moths. miesiace.

e o FPPOO7

OLD AMSTERDAM RESERVE Old Amsterdam Reserve is OLD AMSTERDAM RESERVE Old Amsterdam Reserve to <sm—
an extra mature Gouda with deep, rich flavours. It has hints of wyjatkowo dojrzaly ser Gouda o gle¢bokim, bogatym smaku.
bourbon, caramel & pecan and a firm, crumbly texture full of  Wyrazne nuty bourbonu, karmelu i orzechéw pekan oraz twarda,
crunchy crystals. Made for real cheese lovers. krucha tekstura pelna chrupiacych krysztatkow.

B | [P/008
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MIMOLETTE A beautiful, intense colour is its distinguishing
feature. But this is not the only thing that makes it special. It has
a mild flavour, slightly salty aftertaste with noticcable fruity
notes. It goes very well as a snack with cold beer or red wine.

P/ 5

\

. DANISH BLUE CHEESE PGl Slightly spicy, salty taste and

aroma, which is deepened by blue mould, will appeal to many
gourmets. It owes its colour, but also its nutritional properties,
to the production process.

FP3600 57

" QUESO MANCHEGO CHNP It is produced in the famous

La Mancha region and only from the milk of Manchega sheep.
Its uniqueness and high quality are underlined by the Protected
Designation of Origin certificate.

FP4200

GOAT CHEESE WITH RED WINE The smooth texture with
purple-red skin is rich in flavour and aroma. A mild and delicate
flavour with a hint of fine acidity from the wine invites you to try
it. Red wine blends with the aroma of maturing goat’s cheese.

FPA203 F

SHEEP CHEESE WITH ROSEMARY Spanish cheese with
rosemary has a firm texture. You can feel the freshness of the
milk and the well-defined edge of rosemary, ready to steal the
heart of many a gourmand. It is decorated on the outside with
green dried rosemary, while on the inside it is ivory yellow.

FP4204

Q-CONCEPT

MIMOLETTE  Pickna, intensywna barwa, to jego cecha
wyrézniajaca. Ale nie tylko ona sklada si¢ na jego wyjatkowosc.
Ma lagodny smak, lekko slony posmak z wyczuwalnymi,
owocowymi nutami. Bardzo dobrze komponuje si¢ jako
przekaska do zimnego piwa lub czerwonego wina.

SER DANISH BLUE CHOG Lekko pikantny, stony smak
i aromat, ktory poglebia niebieska plesn, spodoba  sie
nicjednemu smakoszowi. Swoj kolor, ale i wlasciwosci odzywceze,
zawdziccza procesowi produkcji.

QUESO MANCHEGO CHNP Produkowany jest w regionie
slynnej La Manchy i tylko z mleka owiec rasy Manchega. Jego
wyjatkowos¢ i wysoka klase podkresla certyfikat ~ Chronionej
Nazwy Pochodzenia.

SER KOZI Z WINEM Gladka struktura z fioletowo - czerwona
skorka to bogactwo smaku i aromatu. Lagodny i delikatny smak
7z wyczuwalna delikatnie kwaskowa nuta z wina, zacheca do
sprobowania. Czerwone wino miesza si¢ z aromatem dojrzewajacego
koziego sera.

SER HISZPANSKI Z ROZMARYNEM Ser hiszpariski
zrozmarynem ma zwarta strukture. Da si¢ odczuc w nim Swiezosé
mleka i dobrze wyczuwalny aromat rozmarynu, ktory skradnie
serce niejednego smakosza. Z zewnatrz zdobi go zielen suszonego
rozmarynu, w srodku ma kolor z6ltej kosci stoniowej.
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FRENCH BRIE Soft, ripening French cheese covered with FRANCUSKI BRIE  Francuski ser mickki, dojrzewajacy . ‘
white mould. A flavour that takes you straight to the heather z porostem bialej plesni. Smak, ktory przenosi wprost na

fields of Provence. Its soft and stretchy rind is easy to cut. The wrzosowe pola Prowansji. Jego mickka i sprezysta skorka tatwo

cheese captivates with its milky flavour with a touch of nuts and ~ si¢ kroi. Ser urzeka mlecznym smakiem z nuta orzechow
mushrooms. i grzybow.

e W FP5402

FRENCH CAMEMBERT Soft, ripening cheese with white FRANCUSKI CAMEMBERT Miekki ser dojrzewajacy z porostem ' '
mould. Creamy in texture and slight aroma. The unique taste of  bialej plesni. Produkt o kremowej konsystencji oraz lagodnym
French Camembert, excellent on a cheese platter. It is a aromacie. Niepowtarzalny smak francuskiego Camemberta,
versatile product. Perfect when served as a hot breaded cheese, doskonale pasuje na deske serow. Mozna serwowa¢ go na wiele

fried or grilled.Made with the high quality milk, every bite of réznorodnych sposob6éw, m.in. takich jak Camembert w panierce,
Camembert is infused with French flavour. smazony, w formie pieczonej czy w postaci salatki z warzywami.

S 5400

CHEDDAR RED Irish cheddar with a distinctive orange CHEDDAR RED Irlandzki cheddar o wyrazistym, pomarariczowym . '
colour, hard consistency, easy to cut. Expressive, slightly spicy  kolorze i twardej, latwej do krojenia konsystencji. Wyrazisty, lekko

and milky taste, which stays on your tongue for a long time. pikantny, a zarazem mleczny smak, kiéry pozostaje dlugo na jezyku.
Produced according to strict recipes, it ripens for 2 to 3 months.  Produkowany wedlug Scislych receptur, dojrzewa 2 do 3 miesiccy.

e FP5630

CHEDDAR WHITE Classic, Irish cheese with a full taste and CHEDDAR WHITE Klasyczny ser irlandzki o pelnym smaku “
slightly sour flavour. Wonderful cheese, ripening for about 2 to  z delikatnym kwaskowym odcieniem. Wspanialy, dojrzewajacy

3 months, captivates with its delicate aroma that distinguishes it okolo 2- 3 miesiace, urzeka swoim delikatnym aromatem, ktory

from other cheddars. wyr6znia go na tle innych cheddaréw.

e [P5O0

JARLSBERG It is a semi-hard matured cheese with a mild, JARLSBERG Jest to poltwardy, dojrzewajacy ser, o lagodnym, . “
slightly sweet and slightly nutty flavour. It is yellow in colour lekko slodkim i lekko orzechowym smaku. Odznacza si¢ z6lta
and has large, round holes. barwa i duzymi, okraglymi dziurami.

e o FP5/0
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ASIAGO CHNP Asiago has a rich, distinctive flavour. Its
clastic texture with visible small eyes works very well for slicing
and grating into various dishes. Great on a cheese board as one
of the tasty bites.

FP5800 i

PECORINO GOURMET WITH BLACK PEPPER The
addition of pepper balances the sweet flavour of the cheese,
blending perfectly with the nutty aroma of the Pecorino. It can
become a substitute for Italian cuisine in any home. It tastes
great with crusty bread and on the cheese board.

FPO20

PECORINO GOURMET WITH CHILI PEPPER,
RUCOLA AND OLIVES A cheese from 100% sheep’s milk
with the addition of chilli, rucola and olives is a surprising
blend, resulting in an extraordinary aroma. It constitutes an
interesting element of any cheese platter.

FP6205

. WINE DERBY This ruby-coloured cheese not only looks

amazing but also tastes irresistible. The addition of red Porto
wine to the cheese has turned a completely familiar taste into
something unprecedented.

FP7752 5

. WENSLEYDALE WITH CRANBERRIES A light coloured

cheese with a soft and moist texture. It surprises with the
sweetness of cranberries which complement the milky taste of the
cheese. The addition of cranberries is a sweet surprise.

P/

Q-CONCEPT

ASIAGO CHNP Charakteryzuje sic bogatym, charakterystycznym
smakiem. Jego elastyczna konsystencja z widocznymi malymi
oczkami, bardzo dobrze sprawdza si¢ w krojeniu i Scieraniu do
romych potraw. Swietnie sprawdzi si¢ rowniez na desce serow.

PECORINO GOURMET Z CZARNYM PIEPRZEM
Dodatek pieprzu przelamuje slodki smak sera i idealnie
komponuje si¢ z orzechowym aromatem Pecorino. Moze stac si¢
kawatleczkiem wloskiej kuchni w  kazdym domu. Bedzie
znakomicie smakowal z chrupiacym pieczywem jak na desce
serow.

PECORINO GOURMET z CHILI RUKOLA
I OLIWKAMI Ser 100% z mlcka owczego z dodatkiem chili,
rukoli i oliwek to bardzo zaskakujace polaczenie, ktére owocuje
niesamowitym aromatem. Bedzie cickawym skladnikiem deski
serow.

WINE DERBY Ten rubinowy ser, nie tylko niesamowicie
wyglada, ale i smakuje tak, ze ciezko mu si¢ oprzeé¢. Dodatek
czerwonego wina Porto do klasycznego sera, zmienil catkowicie
dobrze znany smak w co$ niespotykanego.

WENSLEYDALE Z iURAWINA Ser o jasnej barwie
i mickkicj oraz wilgotnej strukturze. Zaskakuje stodkoscia
zurawiny, ktora uzupelnia mleczny smak samego sera. Doskonale
smakuje jako wytrawny deser.

contact us: export@euroser.pl Tel. +48 22 647 56 60
skontaktuj si¢ z nami: handel@euroser.pl Tel. +48 22 647 56 86



Q-CONCEPT

LE GRUYERE A ripened hard cheese made from cow's milk. It
has a salty aroma with fruity notes, that entice you to taste it. Its
slightly damp and soft texture is ideal for culinary recipes.

RACLETTE French Raclette is a cheese with a light brown
colour. Served cold, it is characterised by a mild aroma and
flavour. Served hot, it will change its flavour to a more savoury
and distinctive taste. Its aroma becomes sweet and slightly
fruity.

APPENZELLER TIts light colour promises a mild and sweet
taste. While the mild and spicy aroma encourages you to try it.
It acquires its unique character during the production process,
which influences the taste and aroma of the cheese. It will be
perfect as an ingredient in fondue.

FOURME D'AMBERT PDO Fourme d’Ambert is
a traditional, French mould cheese with blue mould veins. Its
quality has been confirmed with the Protected Designation of
Origin sign, which guarantees that the cheese is produced
according to recipes that have been strictly adhered to for
generations.

MORBIER PDO Morbier consists of two layers separated in
the middle by a layer of neutral vegetal ash. In addition it has a
Protected Designation of Origin certificate, which means that it
can only be produced in the Franche-Comté region. It is made
from raw cow’s milk. It matures for at least 45 days.

LE GRUYERE Dojrzewajacy, twardy ser powstaly z mleka
krowiego. Ma slony smak z owocowymi nutami, zachecajacymi do
sprobowania. Jego lekko wilgotna i miekka Kkonsystencja,
doskonale sprawadzi sie w kazdym przepisie.

0 FP7002

RACLETTE Francuski Raclette, to ser o jasno brazowej barwie.
Serwowany na zimno, charakteryzuje sie tagodnym aromatem
i smakiem. Serwowany na cieplo, zmieni sw6j smak na bardziej
pikantny i wyrazisty. Jego aromat staje si¢ stodki i lekko owocowy.

57 FP7908

APPENZELLER Jasna barwa, to zapowiedZ lagodnego
i stodkiego smaku. Natomiast tagodno- korzenny aromat zacheca
do sprobowania. Swojego niepowtarzalnego charakteru, nabiera
podczas procesu produkcji. Doskonale sprawdzi sie jako sktadnik
fondue.

57 FP7739

FOURME D'AMBERT PDO Fourme d'Ambert to tradycyjny,
francuski ser plesniowy z niebieskimi zylkami plesni. Niezbedny
w kazdej kuchni. Jego jakoS¢ zostala potwierdzona znakiem
Chronionej Nazwy Pochodzenia, ktéry gwarantuje, ze ser
powstaje wedlug Scisle przestrzeganych receptur i w okreslonym
regionie.

i P74

G

(44

MORBIER CHNP Sklada si¢ z dwoch warstw przedzielonych
w polowie warstewka neutralnego w smaku wegla roslinnego.
Dodatkowo posiada certyfikat Chronionej Nazwy Pochodzenia,
ktory oznacza, ze moze by¢ produkowany wylacznie w regionie
Franche-Comté. Wytwarzany jest z surowego mleka krowiego.
Dojrzewa przez co najmniej 45 dni.

contact us: export@euroser.pl Tel. +48 22 647 56 60
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COMTE PDO This French cheese, whose original recipe dates
back to the I12th century, has a certificate of Protected
Designation of Origin. Comte semi - hard cheese, with a pale
yellow colour and golden rind, ripens for a minimum of 4
months.

FP7747 i

CHEDDAR WITH IRISH PORTER BEER The distinct taste
of cheddar and the subtle sweetness of dark beer. Mixing light
cheese with dark porter has given it a phenomenal marbled
effect. Itis semi-hard and easy to slice. Cheddar with Irish Porter
tastes great as a snack.

P/ /5

GORGONZOLA PDO The cheese Gorgonzola, with the
certificate of Protected Designation of Origin, is produced in
the northern parts of Italy. It takes on a creamy texture during
the production process. Over time, the white colour can take on
a straw colour.

FP/Q5/

el

MOOSBACHER Classic Austrian yellow cheese with large
holes. It is characterized by a mild taste and sweet aroma. It is
perfect as an ingredient of cheese platter and a addition to hot
dishes. It does not contain lactose. It matures for 42 days.

FP83

PECORINO ROMANO PDO A hard cheese that satisfies
the most refined palates. Salty, with a slightly spicy, and tellingly
crumbly in the mouth. It is DOP certified. - Protected
Designation of Origin.

FP8830

Q-CONCEPT

COMTE CHNP Ten francuski ser, ktorego oryginalna
receptura siega XII wieku, posiada certyfikat Chronionej Nazwy
Pochodzenia. Twardy ser Comte, o bladozoltej barwie i zlotej
skorce, dojrzewa minimum 4 miesiace.

CHEDDAR Z IRLANDZKIM PIWEM PORTER Wyrazisty
smak cheddara i delikatna slodycz ciemnego piwa. Zmieszanie
jasnego sera z ciemnym Porterem nadalo mu zjawiskowego,
marmurkowego efektu. Jest serem poltwardym i fatwo si¢ kroi.
Doskonale smakuje jako przekaska.

GORGONZOLA CHNP Ser Gorgonzola z certyfikatem
Chronionej Nazwy Pochodzenia, jest produkowana w péInocnych
czesSciach Wloch. W trakcie procesu produkgji nabiera kremowej
konsystencji, a z czasem jego biala bawrwa moze nabrac
stomkowej barwy.

MOOSBACHER Klasyczny austriacki ser zolty z duzymi
dziurami. Charakteryzuje si¢ lagodnym smakiem i slodkim
zapachem. Dokonale sprawdzi si¢ jako skladnik deski serow oraz
uzupelnienie dai na cieplo. Nie zawiera laktozy, dojrzewa 42 dni.

PECORINO ROMANO CHNP Twardy ser, ktory zaspokoi
najbardzicj wyrafinowane  podnicbienia.  Slony, z lekko
wyczuwalna pikantnoscia, w ustach bedzie sie delikatnie kruszyl.
Posiada certyfikat - Chroniona Nazwa Pochodzenia.

contact us: export@euroser.pl Tel. +48 22 647 56 60
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DUTCH
HOLENDERSKIE

CHEESES
SERY

OLD AMSTERDAM 1/4 WHEEL Old Amsterdam is a so-
phisticated, long-ripening cheese with a smooth texture and
rich and strong aroma.

OLD AMSTERDAM 1/4 KREGU Old Amsterdam (o wy- “Smm—
kwintny, dlugo dojrzewajacy ser o gladkiej, kremowej teksturze

i bogatym, mocnym aromacie.

OLD AMSTERDAM KOZI Old Amsterdam kozi to polaczenie —Smm—
wykwintnego smaku dojrzalej goudy i delikatnosci sera koziego.
Ma przyjemna, kremowa konsystencje i wyjatkowy smak wzboga-

cony nuta orzechow i karmelu.

OLD AMSTERDAM MILD Lagodna Gouda z Old Amsterdam —<m—
‘ . PaT s .l
ma nute maslanej stodyczy. Potmickka i kremowa konsystencja

OLD AMSTERDAM GOAT Old Amsterdam goat is a com-
bination of the exquisite taste of mature gouda and the delica-
cy of goat’s cheese. It has a pleasant, creamy consistency and a
unique flavor enriched with a hint of nuts and caramel.

OLD AMSTERDAM MILD Mild Gouda from Old Amster-
dam has hints of buttery sweetness. The semi- soft and creamy

texture makes this an excellent melting cheese, which is per-
fect for a great lunch or a toasted sandwich. Good choice for
any cheese platter. It matures 4 moths.

sprawia, ze jest to doskonaly ser topiony, ktory idealnie nadaje
si¢ na lunch lub kanapke z tostem. Dobry wybo6r na kazda deske
serow. Dojrzewa 4 miesiace.

OLD AMSTERDAM RESERVE Old Amsterdam Reserve is

an extra mature Gouda with deep, rich flavours. It has hints
of bourbon, caramel & pecan and a firm, crumbly texture full
of crunchy crystals. Made for real cheese lovers.

OLD AMSTERDAM TASTY GRILL ORIGINAL is a bar-
becue cheese that stands out for its superior quality and the
distinctive taste of matured gouda cheese from the leading
brand Old Amsterdam. The firm yellow discs of cheese have a
smooth surface, when grilled they become soft on the inside
and the outside is browned and crispy.

OLD AMSTERDAM RESERVE Old Amsterdam Reserve -

to wyjatkowo dojrzaly ser Gouda o glebokim, bogatym smaku.
Wyrazne nuty bourbonu, karmelu i orzechow pekan oraz twarda,
krucha tekstura pelna chrupiacych krysztalkow. Stworzony dla

prawdziwych milosnikow sera.

OLD AMSTERDAM TASTY GRILL ORIGINAL to ser gril-
lowy, ktory wyréznia si¢ najwyzsza jakoScia oraz charakterystycz-
nym smakiem dojrzewajacego sera gouda wiodacej marki Old
Amsterdam. Jedrne, zolte krazki sera maja gladka powierzchnie,
po grillowaniu staja si¢ mickkie wewnatrz, a z zewnatrz rumienia
si¢ i sa chrupiace.

/009
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DUTCH CHEESES
HOLENDERSKIE SERY

<= OLD AMSTERDAM SLICES Long-ripening Old Amster- OLD AMSTERDAM PLASTRY Dlugo dojrzewajacy ser Old
dam cheese with an exquisite and melt-in-the-mouth flavour. Amsterdam o wykwintnym, rozplywajacym si¢ w ustach smaku.
Available in a handy pack in slices. Dostepny w porecznym opakowaniu w plastrach.

00 | e ] e [ e

<= OLD AMSTERDAM CUBES Long-ripening high quality = OLD AMSTERDAM KOSTKI Dtugo dojrzewajacy ser wyso-
' cheese with rich and exceptional taste. It is a great element  kiej jakosci o bogatym i wyjatkowym smaku. Bedzie wspanialym
of cheese platter. skladnikiem deski ser6w.

A OLD AMSTERDAM PIECE Ripe Dutch gouda with an in- OLD AMSTERDAM KAWALEK Holenderska dojrzala gouda
tense and exquisite flavour and rich aroma. Its taste is perfec- o intensywnym, wykwintnym smaku i bogatym aromacie. Ideal-
tly complemented with red wine. nym uzupelnieniem jego smaku jest czerwone wino.

www.euroser.pl
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MAASDAM/EMMENTALER CHEESES
MAASDAM/EMMENTALER SERY

S \VESTBERG WHEEL Traditional Dutch Maasdam with a ~ WESTBERG KRAG Tradycyjny, holenderski Maasdam o stod-
sweet and buttery taste with large, irregular holes. kawym, lekko maslanym smaku z duzymi, nieregularnymi dziu-
rami.

= (NOOSBACHER WHEEL Classic Austrian yellow cheese ~ MOOSBACHER KRAG Klasyczny austriacki ser 2601ty z duzy-
with large holes, wrapped in linen. The highest quality pa-  mi dziurami w Inianej tkaninie. Jego najwazniejszym skladnikiem
steurised cow’s milk makes the most important ingredient of  jest pasteryzowane mleko krowie najwyzszej jakosci.

the cheese.

JARLSBEERG is famous around the world cheese forits di-  JARLSEERG slynie na calym Swiecie ze swojego charaktery-
' 0 stinctive sweet and nutty taste and its large, round holes. It’s stycznego slodko-orzechowego smaku oraz duzych, okraglych
such a wonderfully versatile cheese — whether you buy itasa  dziur. To cudownie uniwersalny ser — bez wzgledu na to, czy

regular staple for sandwiches, a complement for summer sa- kupujesz go jako zwykly skladnik kanapek, dodatek do letnich

lads, a tasty addition to your cheese board or as an irresistible  salatek, smaczny dodatek do deski serow, czy jako nicodparta

cheeky late night snack! Jarlsberg is suitable for vegetarians. przekaske. Najlepszy sera do topienia. Jarlsberg jest odpowiedni
dla wegetarian.

O

' GRANA PADANO SORESINA D.O.P. PORTION GRANA PADANO SORESINA D.O.P. KAWALEK

Semi-fat cheese made of cow’s milk. Its interior is pale yellow, Poltlusty ser z mleka krowiego. Jego miazsz ma jasnozolta barwe
the texture is dry, hard and grainy, covered with a solid, gol-  oraz sucha, twarda i ziarnista konsystencje, ktora pokrywa zbita,
den rind. zlota skorka.

50 e

' GRANA PADANO SORESINA D.O.P. PIECE Italian GRANA PADANO SORESINA D.O.P. KLIN Wioski ser
cheese made of cow’s milk. Its inside is hard, granular and 7z mleka krowiego. Jego miazsz jest twardy, granulowany i latwy
casy-to-crumble. do kruszenia.

57 [ e | e [ e |
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CHEESES
SERY

PARMIGIANO REGGIANO D.O.P. SORESINA
PORTION Original Italian ripening cheese with dry and gra-
iny texture, sunny colour of the paste and a dark golden rind.

PARMIGIANO REGGIANO SORESINA D.O.P. PIE-
CE Ripening Italian cheese with hard, granular and crumbly
inside. It is characterized by fresh fruit and sweet taste and
delicate smell.

ASIAGO D.O.P.WHEEL Asiago is a mild semi-hard cheese
with a rich, milk and buttery flavour. The maturing process
takes about 40-60 days in special temperature-controlled ma-
turing rooms.

PECORINO DOMANO DOP Pecorino Romano is a hard
cheese made from sheep’s milk. Thanks to its aromatic, sli-
ghtly spicy and salty flavor, it is often used for hot dishes and
for cheese.

PARMIGIANO REGGIANO SORESINA D.O.P. KA- . ‘
WALEK Oryginalny wloski ser dojrzewajacy o kruchej i ziarni-
stej konsystencji, slonecznej barwie miazszu oraz ciemno-zloci-

stym kolorze skorki.

PARMIGIANO REGGIANO SORESINA D.O.P. KLIN ' ‘
Dojrzewajacy wloski ser o twardym, ziarnistym i kruchym miaz-
szu. Cechuje si¢ owocowo — Swiezym i slodkim smakiem oraz

delikatnym zapachem.

ASIAGO D.OP. KRAG Asiago jest lagodnym, pottwardym ' “
serem o bogatym, mleczny i maslanym smaku. Proces dojrzewa-
nia trwa ok. 40-60 dni w specjalnych pomieszczeniach z kontro-

lowana temperatura.

PECORINO DOMANO DOP Pecorino Romano to twardy ' “
ser z mleka owczego. Dzieki aromatycznemu, lekko pikantnemu
i stonemu smakowi jest czesto uzywany do daii na cieplo oraz na

3330
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BLUE MOULD CHEESES
Z NIEBIESKA PLESNIA SERY

' “ GCORCONZOLA D.O.F. Soft, ripening cow’s milk cheese  GORGONZOLA D.O.P. Mickki, dojrzewajacy ser z krowiego
with an interesting spicy aroma. Greyish blue mould adds to mleka o bardzo ciekawym ostrym aromacie. Pikanterii nadaje mu
the spicy taste. szaroniebieski przerost plesniowy.

' FOURME D’AMBERT AOP WHEEL Traditional cheese FOURME D’AMBERT AOP KRAG Tradycyjny ser plesniowy
with blue veins in the form of lumps. It is characterized by a  z niebieskimi zylkami przybierajacymi forme grudek. Charakte-
distinct, tart and nutty taste. ryzuje si¢ wyraznym, cierpkim i orzechowym smakiem.

]

e DANISH BLUE WHEEL Danish cheese made of cow’s milk.  SER DUNSKI KRAG Duriski ser wytwarzany z mleka krowie-
It contains delicious, fully natural, green and blue mould. go. Przerasta go pyszna, w pelni naturalna plesii o niebiesko-zie-
lonym odcieniu.

S CMOKED CHEESE LOG An aromatic roll of cow’s milk ~ SER WEDZONY ROLADA Aromatyczna rolada serowa
~ cheese characterised by a strong, smoky odour. Tastes won-  z mleka krowiego o silnym zapachu wedzenia. Idealnie smakuje ze
derful with fresh bread. Swiezym pieczywem.

Dt e
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CHEESES
SERY

GOAT & SHEEP
KOZIE & OWCZE

PECORINO GOURMET 800G A cheese with an excellent
and unique character, resulting from the traditional proces-
sing of Pecorino Canestrato cheese with spices and selected
ingredients. The cheese is made from 100% sheep’s milk.

PECORINO GOURMET CHILLI 800G A cheese from
100% sheep’s milk with an excellent and unique character, re-
sulting from the traditional processing of Pecorino Canestra-
to cheese with chili pepper, featuring a very distinct flavour.

PECORINO GOURMET RUCOLA 800G A cheese from
100% sheep’s milk with the addition of rucola is a surprising
blend, resulting in an extraordinary aroma. It constitutes an
interesting element of any cheese platter.

PECORINO GOURMET RUKOLA & OLIVES 800G
A cheese from 100% sheep’s milk with the addition of chilli,
rucola and olives is a surprising blend, resulting in an extra-
ordinary aroma. It constitutes an interesting element of any
cheese platter.

PECORING GOURMET 200C Ser o doskonalym i niepo- . “
wtarzalnym charakterze, bedacy wynikiem tradycyjnego prze-
twarzania sera Pecorino Canestrato, do ktorego dodawane sa
przyprawy i wybrane skladniki. Ser produkowany jest z mleka

B 000

PECORINO GOURMET CHILLI 800G Ser 100% z mleka ' “
owczego o doskonalym i niepowtarzalnym charakterze, bedacy
wynikiem tradycyjnego przetwarzania sera Pecorino Canestrato

7 dodatkiem papryczki chili, ktora dodaje wyrazistego smaku.

6202

PECORINO GOURMET Z RUKOLA 800G Ser 100%
z mleka owczego z dodatkiem rukoli to bardzo zaskakujace po-
laczenie, ktore owocuje niesamowitym aromatem. Bedzie cicka-

wym skladnikiem deski seréw.

PECORINO GOURMET Z CHILI RUKOLA | OLIWKA- . “
M1 200G Ser 100% z mleka owcezego z dodatkiem chili, rukoli

i oliwek to bardzo zaskakujace polaczenie, ktére owocuje niesa-
mowitym aromatem. Bedzie cickawym skladnikiem deski serdw.

6205
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FRESH CHEESES
SWIEZE SERY

. “ RICOTTA HORECA Ricottais a traditional, soft, farm whey  RICOTTA HORECA Ricotta to tradycyjny, farmerski ser ser-
cheese with the texture of delicate pudding. Ricotta is nature watkowy typu miekkiego o konsystengji delikatnego puddingu.
in its pure form. It harmonises perfectly with honey, spinach, — Swietnie komponuje si¢ z miodem, szpinakiem lub bazylia.

or basil.

. LAND-FRISCHKASE BUCKET Delicate cheese made of LAND-FRISCHKASE WIADERKO Delikatny ser z mleka
excellent quality cow’s milk. It has a velvety consistency, cre- krowiego doskonalej jakosci. Ma aksamitna konsystencje, $Smie-
amy taste and delicate aroma. tankowy smak i delikatny aromat.

4040 I —

EE? FETA P.D.O. CHEESE Traditional Greek cheese made from  SER FETA P.D.O. Tradycyjny grecki ser produkowany z mie-
= a mixture of sheep’s and goat’s milk. Perfect for salads, as a  szanki mleka owczego i koziego. Doskonale pasuje do salatek,
filling, or an ingredient of hot dishes. jako nadzienie, czy sktadnik dan goracych.

fe== FETAP.D.O. CHEESE BIO Traditional Greek cheese made  SER FETA P.D.O. BIO Tradycyjny grecki ser produkowany
= from a mixture of sheep’s and goat’s milk. Product BIO. z mieszanki mleka owczego i koziego. Produkt ekologiczny.

407 | ——

HALLOUMI Original Cypriot fresh cheese made of goat’s, — HALLOUMI Oryginalny, cypryjski Swiezy ser z mleka koziego,
sheep’s and cow’s milk, with a slightly fibrous, elastic consisten-  owczego i krowiego o lekko wldknistej, elastycznej konsystencji
cy and milky taste with a sweet note. i mlecznym smaku ze stodkim odcieniem.

www.euroser.pl




CHEESES
SERY

LUCKY COW Cheese analogue perfect for salads due toits ~ LUCKY COW Analog sera, idealnie nadaje sie do salatek, ,

springy structure that is easy to cut. dzieki swojej sprezystej, latwej do krojenia strukturze.

CHEDDAR CATHEDRAL CITY MILD English Cheddar CHEDDAR CATHEDRAL CITY MILD Angielski Cheddar &%
with a smooth and creamy texture and delicate flavor. Perfect o gladkiej, kremowej konsystencji i delikatnym smaku. Idealnie
for toasts, family meals and as a snack. pasuje do grzanek, dari na cieplo oraz jako samodzielna przeka-

ska.

P s /037

CHEDDAR CATHEDRAL CITY MATURE Cheddar che: CHEDDAR CATHEDRAL CITY MATURE Ser cheddar wyko- ﬂ;
ese made according to a traditional recipe, ripening for seve-  nany z tradycyjnej receptury, dojrzewajacy kilka miesiccy. Najle- -

ral months. Tastes best in the form of small cubes or slices. piej degustowac go w postaci niewielkich kosteczek lub plastrow.

AR,

CHEDDAR CATHEDRAL CITY EXTRA MATURE CHEDDAR CATHEDRAL CITY EXTRA MATURE E%
English long-maturing cheese. Thanks to the long time of  Angielski ser dlugodojrzewajacy. Dzieki dlugiemu czasowi doj- E
ripening the cheese is aromatic, slightly spicy with a nutty  rzewania jest aromatyczny, lekko pikantny z orzechowym posma-
aftertaste. kiem.

P e /334
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SPANISH CHEESES
HISZPANSKIE SERY

‘ SPANISH GOAT CHEESE WITH WINE Spanish cheese HISZPANSKI SER KOZI Z WINEM Hiszpariski ser wy-
made from pasteurized goat’s milk. Being cured in red wine twarzany z pasteryzowanego mleka koziego. Niepowtarzalnego
from 48 to 72 hours gives it a distinctive flavour. aromatu nadaje mu zanurzanie w czerwonym winie na 48 do 72

godzin.

‘ SPANISH SHEEP CHEESE WITH ROSEMARY HISZPANSKI SER OWCZY Z ROZMARYNEM Unikalny
A unique hard ripened cheese made from pasteurized sheep’s dojrzewajacy, twardy ser z pasteryzowanego mleka owczego obto-
milk, covered in rosemary leaves. It will be the star of any che-  czony w lisciach rozmarynu. Bedzie gwiazda kazdej deski serow.

ese platter.

A0 e

EL PASTOR QUESO CASTELLANO IGP WHEEL EL PASTOR QUESO CASTELLANO IGP KRAG Hiszpani-
Spanish cheese that owes its intense taste to sheep’s milk and  ski ser, ktory swoj intensywny smak zawdziecza owczemu mleku
sunny climate of the Iberian Peninsula. oraz pelnemu slonica klimatowi Polwyspu Iberyjskiego.

MANCHEGO D.O.P. WHEEL Spanish cheese traditional-  MANCHEGO D.O.P. KRAG Ser hiszpariski tradycyjnie pro-
ly made from sheep’s milk. It is named after the La Mancha  dukowany z owczego mleka. Swoja nazwe zawdzigcza réowninom
plains, its region of origin. La Manchy, z ktérych pochodzi.

o0l

i EL PASTOR THREE KINDS OF MILK WHEEL Spanish ~ EL PASTOR 3 RODZAJE MLEKA KRAG Hiszpariski ser be-

cheese being a perfect combination of three kinds of milk:  dacy wspanialym polaczeniem trzech rodzajow mleka: krowiego,
cow, sheep and goat’s milk. Small holes add a diversity to its  owczego i koziego. Jego idealnie bialy kolor miazszu urozmaicaja
perfect white paste. niewielkie dziurki.
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CHEESES
SERY

SPANISH CHEESE Spanish cheese being a combination of  SER HISZPANSKI Hiszparniski ser bedacy polaczeniem mleka:
three kinds of milk: cow, sheep and goat’s milk. The compo- krowiego i owczego. Ta kompozycja sprawia, ze ser ma bardzo
sition provides the cheese with a mild taste with a note of fruit ~ lagodny aromat z posmakiem owocow i orzechow.

and nuts.

MOREIER French cream cheese with the smell of fresh hay.  MOREIER Francuski ser Smietankowy o zapachu $wiezego sia-
It consists of two layers separated by a thin layer of tasteless na. Sklada si¢ z dwoch warstw oddziclonych cienka warstewka
ash. pozbawionego smaku popiotu.

e — /2

COMTE Hard French cheese with a dark, almost brown rind ~ COMTE Francuski twardy ser z ciemna, prawie brazowa skorka
and yellow inside. It has a very creamy and sweet flavour of i z6ltym miazszem. Charakteryzuje si¢ bardzo kremowym, owoco-
fruit. wo — slodkim smakiem.

R —— ///

RACLETTE Hard French cheese with a light brown, slightly ~ RACLETTE Francuski twardy ser z jasnobrazowa, nicco lepka
sticky natural rind. The flavor becomes even more intense and — naturalna skorka. Pod wplywem ciepla aromat staje si¢ jeszeze
slightly fruity under heat. pelniejszy i lekko owocowy.

e — 008
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SWISS CHEESES
SZWAJCARSKIE SERY

APPENZELLER Semi-hard cheese characterised by fruit — APPENZELLER Poltwardy ser chrakteryzujacy sic owocowym
flavour achieved by traditional washing of rind with white  smakiem, ktory uzyskuje si¢ dzicki tradycji zmywania skorki bia-
wine with pepper and other spices. tym winem z pieprzem i innymi przyprawami.

A GRUYERE CLASSIC Swiss cheese distinguished by remar-  GRUYERE CLASSIC Szwajearski ser wyrdzniajacy sic niezwy-
kable complexity of flavor — starting with fruity and sweet  kla zlozonoscia smakéow — poczatkowo owocowy, slodki, poznicj
aroma, then becomes nutty, spicy and salty. staje si¢ orzechowy i pikantny oraz stony.

700,
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Ne DESSERTS DESSERTS
P oeccrr DESERY

TIRAMISU FAMILY PACK The famous Italian dessert ba- — TIRAMISU FAMILIJNE Stynny, wloski deser na bazie biszkop- 0
sed on biscuits and mascarpone with cocoa sprinkles. Fluffy  téw i serka mascarpone z posypka kakaowa. Puszysta konsysten-
texture makes this dessert melt in your mouth. ¢ja sprawia, ze deser rozplywa si¢ w ustach.

PROFITEROLES Dessert based on Italian puff pastries with ~ PROFITEROLES Deser na bazie wloskich ciastek ptysiowych (] '
a creamy vanilla filling, served in cocoa cream. z nadzieniem $mictanowym o smaku waniliowym w kremie ka-
kaowym.

e e |0/

PROFITEROLES FAMILY PACIK Big portion of cream puf- ~ PROFITEROLES FAMILIJNE Duza porcja ptysiowych ciastek ' “
fs filled with fluffy cream, covered in a sweet cocoa coating. nadziewanym puszystym kremem, otoczonych slodka, kakaowa
polewa.

www.euroser.pl




EUROSER

DAIRY GROUP

CONTACT US / SKONTAKTUJ SIE

backoffice@euroser.pl
+48 22 647 56 86

WWW.EUROSER.PL



	BRAND
	Goat Farm
	Sheep Farm
	Dublin Dairy 
	Formagia 
	Frenchi 
	Grikios 
	Cheesupers
	Razem Cmachno
	Euroser 

	Q-Concept
	Catalog
	Cheeses Sery
	Dutch 
	Holenderskie
	Hard Twarde
	Blue Mould
	Z niebieską pleśnią 
	Goat & Sheep Kozie & Owcze
	Salad Sałatkowe
	English Angielskie
	Spanish
	Hiszpańskie
	French Francuskie
	Swiss 
	Szwajcarskie
	Desserts Desery
	 


